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717. Englischer Pudding
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Matribeln bagit, 6 Coth gefiofener Sicer, das Cimeif,
su ©dmee gejdilagen, darunter gemifdyt, die Maffe in
eite mit Butter bejiridyene und mit Brod befireute Form
gefullt, in Fochendem Waffer sugefest , eine Stunbde
gefodht, Ddann auf die Platte geftiryt, und eine gute
ABeinfauce daran gegeben und ju Tijdy getragen.

716. Brod-Pudding. — Man feuchtet Y, Pfund
gewobnliched Hausbrod mit Wein an, reibt ed aber
suerfit auf dem NReibeifen, dann wird 7 Loth Butter mit
6 Cigelb abgeribret, das Brod dazu gethan, nebf etwas
gefiofenem Jimmet und fein vermwiegten Citronenfchalen,
";E..,‘:nﬁ Cimeif wird 3u Sdynee geldhlagen, bdarunter ges
l‘ul_}r‘t, tn einte Form gefullt, und in Waffer gefocht, dann
gefturgt und eine fiife Sauce von Kivichen oder Hagens

butten daran gegeben, und dann aufgetragern

717, Cnglifder Pudding. — 3 Kreugerbrode
werden abgerieben, dann in Mildh eingeweicht, 1/, Pfb.
Butter wird mit 5 Cigelb abgeriihrt, dad Brod dazu ges
tban und fehr fein verriiprt; danu 1/, PO, reingewas
{chene Jlofinen, 4 Bfd. Bwicbeln, 1/ Db, qefchalte
und fein geftofene Mandeln, etwad verwiegte Sitromens
Idhale, dief alled wird recht qut mit einander vermifdt,
aud) thut man 6 Loth geffofenen Sucker Dazu; dag Eis
weif wird, qu Sdynee gefchlagen , daruntes ge3ogett,
Cine Serviette mit Butter beftrichen, darein gefﬁ[lr, in
fodiendes Waffer gefelst undeine Fleine Stunbde gefodt ;.
dam angevichtet und eine gute Wein » Sauce daran
gegebent und aufgetragen.

718, Neide Pudding. — ¥4 Pfd, Neid wird it
Milcy dick gefocht, 2/ Pfd. %mti .?ﬁjt'rb mit 2 @f[bfie:
und 2 gangen abgernbre, vier Loth gejiofener Rucfer
weldjer an  einev Gitrone abgerieben mworben bnw;
gethan, dbann bew falt gewordenen RNeid recht gt;t buri'fp
eimander gemacht, von 3 Ciweif Scynee gefchlagen,
barunter gemifcht, in eine Serviette pber Form gethar,

7+ Stunden gefocht, geffirst und eine qute e NRabhume
Gauce daran gegeben.
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