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Iwolfter Abichnite

719. Aepfel-Puddbing. — 6 bid 8 qute Bords
borfer ober Nennetdpfel werden gefchalt, dann in IWirs
fel gefchnitten., Gericbenes LWeifbrod mwird in Butter
jhont gelb gerdftet, foviel Daf e8 ungefabr 12 bis 13
Xoth 1, bief wird nun mit gutem Wein angegoffen,
daf ¢S burd) feudht iff. 3 Loth Butter werden mit 4
Cigelb gerithrf, das Brod dajut gethan, 6 Loth geftofenen
Sucker, die gefdynittenen Aepfel alled gut durdygeriibre,
bas Ciweif ju Sdinee gefdhlagen, gut darunter gemijcht,
m eine bejvichene Form gefiillt, in fochended Waffer
gefest und in einer fleinen Stunde langfam gefodyt;
vann angerichtet und eine fife Sauce, mit etwas Yraf
oder Jum verfelt, davan gegeben.

720. Kividien:Pubding. — Man fdnefdet wei
Sreugerbrode in Scheiben, giefit fiebende Mildy darauf.
Jtun [agt man 7, Pfo. Butter in einem Kafferol zers
geben, thut bas Hrod daju, und ribrt ¢8 auf dem Neuer,
big e8 fchon jare ift; nimmt e8 daun hinweg, thut etrad
feit geviebene Citronenfdialen und 5 Loth Jefiofenen
Sucter dagu, it ed erfublt, fo rihrt man 5 Eigeld, 4
Voth geftofene Manbdeln darunter. Ein Pfo. Kirfdhen,
balb jauve und balb fitfe, werden mit ein wenig Wein
und Jucler gugefent, und eine Weile fo gefocht, dann
in ein Sieb gefdputtet, damit fie gut ablaufen; ed ges
fchieht biefed defwegen, weil die frifchen Rivfchen gar
vicl @aft haben und bem Pudding ju viel Feuchtigeit
mittheilen wirden, wodurd) er fdywer wiirde. Die Kirs
fhen werden nun unter die Maffe etwasd behuifam ges
rubre, dad Ciweif u Sdynee gelchlagen, mit einandey
gut vermifcht, dann in einen beftridyenen und bejtreuten
Diovel gethan, in Fodyended Waffer geftellt, und s
Stunden gefodyt, dann mit einer RKirfdy- Sauce, wozu
ver juriictbehalten Kitfdhfaft werwendet wird, fervirt,

721, Punfd-Pudding. — 4 Schopyen Mild)
wird mit 6 Loth Butter aufd Feuer gefeit, wenn fie
Focht, wird 1/, Pfd. Mebl {cynell damit angernbrt, bann falt
werden [affenn, dann werben nad)y und nady 9 Giergeld
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