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Freiburger Kochbuch oder praktische Anleitung zur
grundlichen Erlernung der Kochkunst, besonders von
kraftigen und geschmackvollen Saucen
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Freiburg, 1839

721. Punsch-Pudding
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bavunter gerubre, 12 Yoth geftofener Sucker, ber Saft
pout yroef Gitromen, und ein Loffelvoll Araf oder Rum,
alled rvecht wobl gevubrt, dann von 3 Ciweif Sdynee
gefdhlagent, barunter gezogenm und it e mit Butter
befirichened und mit Brod befireuted Wobel gefullt, in
fochended 2Wafjer jugejeist, eine gute Stunde gefodyt ift
bief gefcehen, 10 wird der Pudding auf die Platte anges
vichtet, und folgende Sauce daran gegeben: wet Loffels
voll Suittenn obder audy anbere elee wird mit
einem balben OGladvoll Weint auf {dhwacded Feuer ges
let, Damit er fich auf(off , dann jwei Loth Jucfer und
nody ein Gladvoll Wein daju gethan, redht Deif mii
einanbey werben laffen, dbann 2 bid 3 Loffelvoll Aral
darvunter gethan, und an den Pudding augeridytet und
glerdy aufgetragen.

722. Sago-Puddinng. — 'z Pfd. Sago wird in
Faltem 2Wafjer gewafchen, und mit Waffer ugejest und
einmal damit aufgefocht , dann auf ein Sieb um Abs
[aufent gethan, dann wird er in Mild) gethan und aufs
geuer gefest, darin gevubrt, bis ex focht, und {o vedyt
langlam '/, Stunde lang fortfodien laffen, dann vou
peuer geftellt, dbag ex Falt wird. MNun wird 6 Loth Butter
mit- 4 Cigelb ju Sdaum. gernbrt, der Sagp dajy ges
than, fein verwiegte Sitronenfdhale, /4 Pid. gejiofener
Aucter, audy efwad Simmet, Dad Ciwei, ju Sdyee
gelchlagen, davunter geiogen, in eine mif Burtey befirie
chene Serviette gethan, uud in focdhendem Wafjer T Siunde
fortgefodyt, _gcim Anvichten auf die Platte gethan, wnd
eine gute Himbeers Sauce davan gegeben.

723, NojinenPudding. 1 Pfo. gut erfefens und
vein gewajdiene Jibeben werden auf einemr Tudy abges
trodinet und audgefernt, °/ Pio. Nofinen werden ebenfalid
gut erlefert- und gewafden, dann getvodet, *4 Do, Jres
venfett fehr qut abgehautet, und.in gang fletne Witrfel ge-
fehnitten, sufammen in eine Schifjel gethan, 6 Loth feinesd
Meblund 6 gange Eier nebft '/ Pf. geftofenen Jucfer dagu;
Dief wird nun mit einander fehr gut vermijeht. - Cine
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