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Mehlipeifen,

und 2 Loth Mebl dagu gethan; dad Eiweif, Ju Sdinee
gefdhlagen, darunter gezogen, in einn mit Butter bejivis
chened Bled) gefullt und aufgezogen.

726. Auflauf von faurem Rabm. — Wan
eithrt 5 0ffelooll DRebl mit einem Schoyppen fauren Rahm
vecht glatt an, thut 7 Ciergelb, 5 Loth geftofenen Sucfer,
etwas abgeriebene Gitronenfchalen dbarunter; dad Cimeif
wird, 3u Sdhnee gefchlagen, darunter gerubrt. Ein Bledh
mit Vuttey befivichen, die Maffe hineingefullt und redyt
[angfam gebacten.

727. SdhaumsAuflauf von Aepfeln.— Man
Focht 6 Jienett- ober fonjt gute Aepfel mit etwad Wein
und Sucter ju einer recht dicfenn Marmelade, fireidht ¢8
purdy ein Haarfieb, thut 6 Siergelb, eines nady dbem ans
vern, daju, und rubrt ed mit 4 Loth geficfenem Sucfer
eine gute 3eit, fchlagt dann dad Eiweif ju Sdynee, - jteht
e darunter, und fullt e gleich in ein mit Butter befiris
chened Gefdhirr, thut ed in einen nidht febr heifen Dfen,
siebt e8 langjam auf, und gibt e8 dann gleich 3u Lifdh.

728. Auflanf von Chofolade, — 3 Loffelvoll
Mebl werden mit etirem Schoyppen Mildhy angernbre, /g
Pfo. Vutter dazu gethan, aufd Feuwer gefest, und unter
beftandbrgem Nithren dict werden [affen, dann [4§t man
e8 falt werdben, rubrt nady und nady das Gelbe von 7
Ciern darunter, 6 Loth geriebene Chofolade, 3 Loth Sudfer,
bad Weiffe der Cier ju Sdynee gefchlagen, darunter ges
3ogen, dad Blech mit Butter befivichen, davein gefuilt
und {chon gebacfen,

729. GitronensAuflauf. — 1/, Scioppen Wein
wird aufd Feuer gefesst, wenn er fodyt, gericbenes Weigs
brod binein gerubrt, bid der Leig gang dick ift, thut 7 Loth
Butter daju, mad)t e8 gut durcheinander, und [Aft 8
falt werden, dann 10 Loth Sucfer, die fein vermwiegte
Sdyale einer Citrone und den Saft von 2 Citronen, madt
ed mit 8 Ciergelb rechtuntereinander, {chlagt von 6 Cis
weif Sdynee, 3ieht ed dbarunter, fullt ¢8 in ein befiridhes
ied Bled), und jieht ed fchon auf, Wenn e8 aus dem Ofen
fommt, gleich su Tifch gegeben,
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