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252 3wdlfter Abfdinite.

auf dem NReibeiferr. ! s PId. Butter i t 5 & |
abgeribre, bie jf‘nﬁnéru nebft 4 ifﬂrbmgﬁ%;g::wt:t @E;Jl?nfrrtt: :

- deln, 3 i?prlj geftofener Sucfer daju gethan, und eine qute
Aeile miteinander ftarf geriibrt, bann von 4 '@I‘ll'ﬂffﬁ
©djnee gejchlagen, darunter gemifcht, in einen Mobel
mit Butter befirichen gefullt, und aufgesoger.

| 739. Auflauf von Uepfeln. — Man fchalt 12

.5 3 ¢ .
?WGDWF?’JW&L bODIE fie aus, und filt fie mit Ronfitur,
i /4 Dfo. Butter wird aufs Feuer gethan, 6 Loffelvoll

ANebl dagu, und immer darin qertihre. bi i

@cjd;irr ablofE, dbann einen @E%Empﬁn; E}{;{‘?Iri}gbt:ldr,n;ng:
Ichitttet, und eirte Weile unter bejtandigem Nithren gffnf%t
bavauf exfalten laffen. Nun wird 1, Schoppen Mild,
genommen, darunter gerifrt, 6 Yoth Bucfer dazu, 3
Cigeld , und von 5 Giern das 2Weife 3u Sdhnee qeféqu
gen, damit vedyt gut vermijcht. Gine Form wird mit
dutter bejtrichen, bie Uepfel einer neben denm andern

varein gefest, die ¢ r & :
gehncfn?_ legt, die Maffe bnru.her angevichtet und fchon

749. Juflauf von RNeis mit Aepfeln, — 1/
SDfp. Reisd wird gut erlefen, gewafdhen nnd einigemal q;
bribt, Dann mit IMildy jugefest, und fop weidy gefodyt
ood) nicht, dag er brefig wird, dann (36t man b fn[g
werden, Unterdeffen fchneidet man gute Aepfel in ditnne
%Iﬁrrd}cn,‘ ireut Jucfer , 3immet und etwas Kirfchens
waffer dariber, und (46t e8 eine 3eitlang fo liegen, Wk
rend deffen ribrt man'/, Pfo. Butter mit 3 Ciergelb ab, thut
oen falt gewordenen Meig dagu, mijdht die Aepfel !'a’mint
birmt Saft unter den Neig , Ichlagt von Giweif Schnee,
?ﬂfﬁbﬁfgﬁ E;IELTM backt e8 in einer beftrichenen Sorm beg

741. Auflauf von Banille — an b
Xoffelooll feined Mebl mit einem @d}ﬂppeﬂurer I:J{J;ffcg
an, fefst e6 aufs Fewer, und rithrt darin, bid ed fodyt:
| wenn E’ﬁthIIE 2Weile gefocht, wird ed vom Seuer gerhnt;
i und Erfublgn lafien. Nun wird 6 Loth Vutter mit b Gis
rT' gelb abgerithrt , ber Teig dagu, 6 Loth Sucker, BVanille
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nad) Belieben, mit einander fein gefiofen und dazu gethan ;
bag Ciweiff ju Scynee gefdylagen, darunter gemifcht, und
it Dem mit Butter ausgeftrichenen Dodel gebacfen,

742, Auflanf von Sdyinfen. — Swei Kreus
serbrode werden in Mildy fo lange unter eifigem Ritbren
gefodht, bid e3 wie ein gebrubter Teig aqusfieht, danm
lagt man ihn evfalten. Unterdeffen rithrt man 10 Loth
Lutter mit 7 Crergelb-ab, thut dasd gefodyte Brod daju,
Sdalotten und Peterfilic hat man audy fein vermwiegt,
und ein wenig im Butter gedunjiet, thut e dann audy
gu der Mafje, nebft 4 Do, fein verwiegten Sdyinfen,
Dasd Ciweif wird ju Schnee gefcdhlagen, wenn die Maffe
recht gut burchgerubre ift, darunter gemifcht, in ein Aufs
laufblech gefullt, und gebacfen.

743. uflauf von Parmefanfis. — Man thut
2 Zaffen voll Mildh aufd Feuer, mit 3 Loth Butter, ribhrt,
wenn e8 fodyt, Mebl darein, bid ed recht dick iff, nimmt
e6 dann vom Feuer, rubhre, wenn ed nicht mebr beif iff,
O Voth geviebenen Parmefantisd und 6 Loffelvoll fauers
Rabhm darunter, nebjt 6 Giergelb, it alled recht qut
ourdyetnander geruthrt, fo wird der Schnee von 6 Eineid
barunter gemifdyt, in vas Bledy gefullt und aufqezogen.

744 Auflauf von Traubett, — 1/, Pfd. Butter
wird mit 5 igelb abgerithre, 6 Loth fein qefiofener Jucfer
vagu, eint geviebened Kreugerbrod, ein wenig Simmet
vecht gut untereinander gemadyt, das Giweif u Sdnee
gelhlagen, davunter geriihre, dann mit 2 guten Handewoll
nuﬁrr[rleflrn Traubenbeeren vermifdht, fchuell in dbas
Bledh gefullt und in Ofenn, damit fich die Beeren nichE
varin feRemn,

745. Auflauf von Hirn. — Man verwiegt ein

wenig Sdyalottent, Peterfilic und Majoran febr feinr,

Dinftet ed tn Butter, 2 Kalbshirn werben gewafdhen und
ourdy ein Haarfieb gefivichen, 3 Loth frifche Butter wird
mit 5 @:rge[b abgeribrt, ein fleiner Loffelvoll Mebl daruns
ter gerubrts bag RKalbshirm nebft den Krdutern dagis
gethan, etwas Sals, vas Ciweif 31 Schnee gejdhlagen,
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