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755. Auflauf von Gries mit Sauce
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[Gpt e8 siemlich erfalten; {dildgt von 6 Cierweif <inen
fteifet ©dynee, 3iebt ihu langfam unter den Oried, sulent
mildyt man ungefabr '/, Schoppen oder audy mebhr {chone
veife Waldbhimbeeren darunter, gibt aber adt, dag man
fie nicht zexdrictt, fullt e8 dann in eint Auflanfbledy, und
3ieht ed langfam auf.

754. Auflauf von Kalbsmildling, — 3 big
4 Kalbsmilchling werden redyt fauber gemafdhert, dann i
Salgwafier ein Paarmal anfgefodht, abgebautelt , und
in gang Fleine Brocelchen gefchnitten, Gin Kreugerbrod
wird it Wafjer eingeweicht; unterdeffen perwiegt man
Schalotten, *Deterfilic und Citronenfdyalen redyt fein,
thut fie aufd Feuer mit Butter, dampft fie fammt den
Kalbémilchling, {dhuttelt fie Ofters durdh einander, fireut
pannw ein wenig Mehl dariuber, gieft etwas Sleifchbriipe
fehyit und ein wenig Wein dazu, [Aft ed mit einander gang
fury einfochen, thut etwas Gitronenfaft daran, und (4§t
¢S erfalten, Wabhrend defjen thut man 3 Loth Butter aufs
geuer, dricft dad Brob gut aus, und thut ed dagu, ribhrt
e8 auf dem Feuer fdhon art, dann wird eg weggenonts
men, und erfiblen laffens 4 Loth Butter wird mit 5 Gis
ergelb abgerubret, bad Brod daju gethan, nebft den Kalbads
mildling vecht gut durch einander gemacht, von 4 Ehveif
Sdjnee gefdhlagen, darunter gut gemifcht; ein IModel
gut mit Butter befirichen, mit BVrod audgeftreut, die
Maffe bineingefullt, und gut ausgebacken,

795. Auflauf von Gried mitSauce.— Mat
fet 3 Lafjen voll MMildy aufd Feuer, riihre, wenn ed
fiedet, Gries hinein, bid e8 vedyt dick iff, und ribhrt bis
¢8 {ich von der Pfanne abloft, dann nimmt man 8 weg,
¥ubre 6 Lorh frijche Butcer , und wenn e8 jiemlidy
erfaltet ift, nody 4 Giergelb, fein verwiegte Citronenfdyas
len, und 4 Loth Jucfer darunter; dad Ciweiff ju Sdynee
gefhlagen, dbarunter gemifcht. Dad Bledy mit Butter
bejirichen, Dinein gefitllt, zuerft aber den Mobdel mit
etnem mit Butter beftrichenen Papier ausdgelegt, dann
i Ofen fchon gelb gebacfest. Sur Sauce rdftet man ein
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