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abgeriihrt, bad Weife ju Schynee gefdhlagen, nebft 4 Lotk
geftofenem Sucder darunter gemijcht, Eine Form wird
Dick mit Bucter beftrichen, mit murben Brodfdyuitten redst
sierlich ausgelegt, und den NReid darauf gethan, dann i
oberit Brodfdymitten dariiber gelegt, weldie man gut mit
Butter ftreidyt, und im Ofen fchon backt. Unterdeffen Focht
man von einer Brodjdynitte, 1 Sdjopyen Wein, Sucker,
Sitmmet und Citronenfdyalen eine Sauce, indem man died
sujammnien bid auf die Halfte einfodhen [Agt, bann durd
einent ©teb fireidhf. Der Auflauf wird, wenn er {dhon ges
baden ift, auf eine Platte gejhirst, die Saice daran
gegeben und o aufgetragen,

763. Auflauf von Sdywarzbrod.— 1/, Butter
wird mit 6 Cigelb abgeritbrt, dann 1/, Pfd. geriebenes
Sdywarbrod und ein Loffelvoll geriebened MWeifbrod
daju gethan, fein verwiegte Citronenfdalen, Simmet und
o Yoth gejtofenen Jucer, 3 bid 4 Loffelvoll guten MWein,
alled febr gut dburdygerithrt, dasd Eiweif wird ju Sdinee

geldilagen, barunter geyogen, in dasd mit Butter Hefiris
chene Blec) gefullt und gebacfen, dann auf eine Piatte
gejturgt, nody gut mit Jucer befiveut, und gleidy auf
bent- Lifch) gegeben,

7064, Auflauf von Weigbrod. — Swei abgen

viebene Kreuzerbrode werben in WRildy eingeweidyt, 6 Loth
Butter mit 5 Eigelb abgerihrt . dbag Brod ausgedriictt,
baju gethaw, mit diefem febr gut verribre, etwas gerie:
bene Gitronenfchalen daju getban, /s ‘Did. gefiogenen
Slch_f_r, bas Cuveif ju Sdmee gefdjlagen darunter
gemijdyt. Das Blech nwird mit Butter bejirichen, die Halfte
ber Maffe darein gethan, vann Konfitur darauf, danm
bu‘:fnubm $Halfte der Maffe dariiber, aletch in Ofen und
idhon gebacfen.

705. uflauf von Pfirfid. — Man nimmt 6
arogeDerfich, fchalt fie, und treibtd ourdyeinen Haarfied
flimmt 5 Loffelvoll von dem Qurdhgetriebenen :'u: ein @f:
\chice nebff '/, Pfo, fein geftogenen Manbeln, rubre e8
gut durd) eimander, thut 3 ganze Eier nady und nach dazu,

17

‘ws¥ LANDESBIBLIOTHEK

Endtn-lﬂﬁﬁmcmh:rg



- = i "
.
L T N ARy T e .
I~ e :_"" R - i & il Bl “.:r"‘-—fl.r— = T B oy == T T
e e A, - - .- = # 5 = - m & i —d o Egn a
= , -y . e = i - = = .
i = _— ]
- ’ T i TE = _— -
o T RR—— - IR = [ e N e
¥ = i .- - a .- - e R e --
. | 4 = :‘--r-‘.-l._ — =P o S — = . -
e i - o - &= m - T =
O R e — b BT 3 -

e SR

"1\ BADISCHE
% .-r-l":'

. 'Il'
Y ;’f LANDESBIBLIOTHEK

= i e -

260 Imdlftey ABTAHnitt,

*/s Dib. geftofenten Sucker, efwasd fein vermwieqte Cifros
nenfchalen, rubre dief alled recht lang, bid ed gany fhaus
mig wird, 3ieht dann nod) dben Schnee von 3 Eiweif daruns
ter, fullt ed in eine beftrichene Form, und jicht e auf.

766. Auflauf vonBidquit mit fiifem RNabm,
— @&ine Form wird mit Butter befirichen, der BVoden
perfelben gang didf mit Bisquit belegt; 4 Gier werden
mit einem Sdhopyen fufen Rabm, 3 Loth Sucfer und 3
Yoth Weanbdeln fein gefiofen, vedht gut verrnbrt, dann
ein Loth nidht febr fein verwiegte Piftazien dagu getban,
noch recht durchgernbre, dann nber das Bidquit gegofjen,
und aufgezoaen.

767. Auflanf mit gebranntem Sucder, —
St etner meffingenen Pfanne (Gt man 3 Cotb geffofenen
Buder red)t fchon braun ywerben, {chitttet eine Taffe Milch
barvan, damift 8 fich aufl0dt; 2 Loffelvoll Wiebl werden
mit etnem balben ©choppen Mildh angernbrt, dief dann
gu dem aufgelodten Sucfer, unter bejtandigem NRitbren,
gethan, und eine LWeile, wabrend dem nan noch immer
¥ubren mug, gefocht; nachidem vom Feuer genommen,
4 Loth frifche Butter darunter geribrt, etwas abgericbene
Gitronenfdyalen, 5 Giergelb, 3 Loth gefiofenen Rucer,
pas Ciweif ju Schnee gejdhlagen, darunter gemifcht, in
die bejtvichene Fovm gefullt, und gebacfen.

768. Aufgesogenesd von Kividenwaffer, —
Man vubrt 3 Loffelvoll Mebl mit 3 Taffenvoll Mildy
vecht glatt an, thut ed aufd Feuer, und (At ed 3u einem
picfert Brei fochen, wabrend dem man beftandiq darin
vubre, dann nimmt man ihn vom Feuer, und [agts falt
werdent. Nun werden 5 Ciergelb, eind nady dbem andern,
darunter gerubrt, dag ed {don art wird, 3 bid 4 Loffels
voll guted Kivfdhenwafjer, 6 Yoth geftofenen Sucfer, dasd
iweif ju Sdinee gefdhlagen, barunter gezogen, in eine
mit Butter beftricdyene Form gefullt, langfam gebacfer.

769. Auflauf von Sago.— Y/, Pfo. Sage wird
gut audgewaffert, und mit Milch gugefest, 3temlidy weid
gefodyt , dann vom Feuer gethan, daf ex falt wird.
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