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260 Imdlftey ABTAHnitt,

*/s Dib. geftofenten Sucker, efwasd fein vermwieqte Cifros
nenfchalen, rubre dief alled recht lang, bid ed gany fhaus
mig wird, 3ieht dann nod) dben Schnee von 3 Eiweif daruns
ter, fullt ed in eine beftrichene Form, und jicht e auf.

766. Auflauf vonBidquit mit fiifem RNabm,
— @&ine Form wird mit Butter befirichen, der BVoden
perfelben gang didf mit Bisquit belegt; 4 Gier werden
mit einem Sdhopyen fufen Rabm, 3 Loth Sucfer und 3
Yoth Weanbdeln fein gefiofen, vedht gut verrnbrt, dann
ein Loth nidht febr fein verwiegte Piftazien dagu getban,
noch recht durchgernbre, dann nber das Bidquit gegofjen,
und aufgezoaen.

767. Auflanf mit gebranntem Sucder, —
St etner meffingenen Pfanne (Gt man 3 Cotb geffofenen
Buder red)t fchon braun ywerben, {chitttet eine Taffe Milch
barvan, damift 8 fich aufl0dt; 2 Loffelvoll Wiebl werden
mit etnem balben ©choppen Mildh angernbrt, dief dann
gu dem aufgelodten Sucfer, unter bejtandigem NRitbren,
gethan, und eine LWeile, wabrend dem nan noch immer
¥ubren mug, gefocht; nachidem vom Feuer genommen,
4 Loth frifche Butter darunter geribrt, etwas abgericbene
Gitronenfdyalen, 5 Giergelb, 3 Loth gefiofenen Rucer,
pas Ciweif ju Schnee gejdhlagen, darunter gemifcht, in
die bejtvichene Fovm gefullt, und gebacfen.

768. Aufgesogenesd von Kividenwaffer, —
Man vubrt 3 Loffelvoll Mebl mit 3 Taffenvoll Mildy
vecht glatt an, thut ed aufd Feuer, und (At ed 3u einem
picfert Brei fochen, wabrend dem man beftandiq darin
vubre, dann nimmt man ihn vom Feuer, und [agts falt
werdent. Nun werden 5 Ciergelb, eind nady dbem andern,
darunter gerubrt, dag ed {don art wird, 3 bid 4 Loffels
voll guted Kivfdhenwafjer, 6 Yoth geftofenen Sucfer, dasd
iweif ju Sdinee gefdhlagen, barunter gezogen, in eine
mit Butter beftricdyene Form gefullt, langfam gebacfer.

769. Auflauf von Sago.— Y/, Pfo. Sage wird
gut audgewaffert, und mit Milch gugefest, 3temlidy weid
gefodyt , dann vom Feuer gethan, daf ex falt wird.
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Meblfperfem,

MWahrend deffert wird 6 Loth Butter mit 4 Cigelh abges
ritbrt, 3 Loth geftofener Sucer baju gethan, dad Ciweif
3t Sdinee gefdylagen darunter gezogen und in ein Bledy
gefullt, und aufgiepen lafferm.

770. Aufgejogened Kalbdgefrofe. — Dad
Kalbsgefrofe wird, wenn ed fauber gepust und gewafchen

ift, in Salywaffer weidy gefodt, wenn ¢38 wieder Falt iff,

in Studdjen gefdhnitten. Cine Fornmt wizd mit Butter
befirichen, mit Brod befirent, eine Lage von dem Ges
fro8 binein gethan, dann fauren Rabmr darnber, und
fein verwiegte Peterfilie und Schyalotten, dantt ieder

Gefrod, und fo bid man damit fertig xﬁ pbent dariber
Wird frtfd:u: Butter gethan und geriebened Brod, damit

in Ofenn, und {chon gelb werden [affen,
771, Aufgezogener Blumenfohl, — Der Bl

menfohl wird gereinigt, dann in Salywaffer nidt 3u

weich gefodht, dann berausgenommen und redyt qut
abtropfen lafferr.” Cine Form oder Platte mit Bufter
beftrichen, der BVlumenfobl, menn er vein abgetropft ift,
bavein getban. Nun wird ein guter Kodyoffelvoll Mehl
mit /o, Sdoppen faurem Rabm rved)t jart angeribre,
pann 5 Giergelt und 3 Loth geriebenen Varmefanfasd
vecht gut darunter verrubrt; von 3 Ciweif Scnee ges
{hlagen, darvunter gejogen und uber den Blumenfobl
gegofjen, tn einen nicht 3u beigen Ofen gethan, und langs
fam aufgejogen.

772. Auflauf von Kaffee., — Man madyt von
2 Loth Kaffee 3wei fleine Eﬂ.ﬁ'rﬂ filtrivten Kaffee , thut
thn m ein Oejchirr aufs Feuer, ru[\rr, enn es fud;
2 Loffelvoll INebl, weldye nran mit Mildy flugig gfruhrt

" bat, binein, [aFt e unter bumnmqﬂn Juhren eine Weile

fodiert, nimmt -ed dann vom Feuer; 6 Loth Butter
wird mit 6 Eteraelb abgerubrt, der Brer, wenmn e nid)t
mebr beif ift, dagu gethan, 5 Loth gejiofenen Sucker,
o 5 Ciweif Sdynee gefdylagen, darunter gemifdhe,
i eine mit Butter bejivichene %‘urm gefullt und langs
fam aufgezogen.
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