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262 Swolftey AbJdhnitt,

773. Auflauf von durdigetricbenem Neis,
— 14 Pfv. Reiz wird gut gewaldhen, gebribt und dbann
mit Mildy red)t weidy gefodht, bernach durch ein Haars
fiecb getriebens 7 Loth Butter wird mit 7 Eiergelb abs
gerubrt, der Neid dagu gethan, 5 Loth geftofenen Juks
fer, nady Velieben gefiofene Vanille, vedyit gut durdy
einander gemadht, Tad Weife der Eier wird 3u Sdynee
gefchlagen darunter gemifdht, Sn eine blecherne Form
thut man einen guten Loffelvoll gefiofenen Sucter, At
thn auf eitem Deifenn Blatt {chon braun weroen, und
bann an den Settenn der Form bhevum laufen; fdhttet
- nun-die Neidmafje binein, ftelt fie in fochended Wafjer
- aufs Feuer, und focht e3 1 Stunde, fiurst ed dann auf
die Platte, und tragt ed auf,

774 Auflaunf von Sdhnee, — ¥ Pfund Sucler
wird mit 3 Cigelb rvedht lang gerithre, dann wei Loffels
voll vedit feined SMehl baju gerithrt, wvon 9 Gis
weif Sdnee gefdylagen, darunter gejogen, in ein mit
Butter beftvichened Bledh gefullt, und redhyt langiam
aufgesogen, dann gleidy 3u Tijdy gegeben, weil es fidh
gerne feft.

775. Auflauf von Mivabellen. — Man reibt
an 4 Loth Bucer eine Citrone ab, 6 Ciergelb werden
it etem Schopypen Mildy redyt guf verrnbrt, in ein
Gefdhivr aufd Feuer gethan , der Sucer daju und ges
rubrt, bid ed gany dicf wird, dann falt werden lafjen;
ift die§ gefcheben, fo ritbrt man 2 big 3 Loffelvoll frijche,
mit Sucder guerft dick cingefochte Mirabellenn daruntey,
{hlagt von bem Ciweif Schnee, 3ieht ibn darunter,
und fulle e3 in ein mit Butter befivichened Bledy, und
sieht e8 auf.

776. Auflanf von Kalbfleifd, — Y Pfund
gebactened Kalbfleifchy wird. mit Deterfilfe und Eitronen:
jchalen fein verwiegt, ein Kreugerbrod wird in Wafjer
eingeweicht 5 6 Loth Butter wird mit 5 Cigelb abgeribrt,
pag gut ausgedrndte Vrod und Fleifd) dazu gethan,
Saly und 4 Loffelvoll fauren Rabm, alled vedht gut
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mit einander verriifrt 3 dad Ciweif su Sdinee gefchagen,
parunter gemifdyt, uud in einem befirtchenen Bled) mm
Ofen aufgesoger. |

777. Auflaunf von Solfannedbeeren,— 6 Ciers
gelb werben in eine ©chujjel grt@am}, 3 ?ﬂti} 3ucf_fr und
3 Loffelvoll Sopannedbeer:Selee, bief wird mit einanber
gernibrt, bid e8 gang dick und ihaumig ift, das Giweif
- Sdynee , darunter gethamw , W e beftridyenes
Bledy gefiiflt, und fehr langfam aufgezogen.

778. Auflauf von Iwetidgen — Man fodyé
Fwetfchgen mit Wein und Juder redht weich und frocfen
ein, treibt 3 danm durdy ein Haarjied, 3 Loth Butter
werden mit 5 Giergelb abgeriprt, 5 Loffelvoll vou ben
uetfhaen dagn gethan, bdiefed mit 3 Yoth gejiopencnt
Quefer febr lang gevibrt , dasd Giweif ju Sdmee ges
fdhlagen, damit ved)t gut permifcht, dann i pad beftvis
chene Bledy gefillt und im Dfen fchon aufgegogen,

779, Auflauf von Swetidgen gefturst =
Man focht ebenfalld Swetfd)gen, 1Pclrhe aber gefchalt
feprt maflen, mit Sucker, Wein und &irruyfmdmie_n qang
furg ein, und (gt e8 Falt werden. Cin abgericbenes
freugerbred wird in Mild eingeneicht. 6 Yot Butter
wird mit 5 Giergelb abgernhrt, basd Brod gut ausges
briucft dagu gethanm, 3 Loth fein gefiopene R andeln,
etwad fein verwiegte Citronenjchalen, 4 Yoth ﬁg]tugfnen
Bucker, alled red)t gut durchgerubre, 'bn_@l@:‘nuctg jH
©dnee gejchlagen, darunter gezogen, Die a;alfn: bavon
in ein mit BVutter befivichened und mit Brod bejireus
ted Bledy gefullt, die Jwetidgen daritber gethan, dann
die andere Halfte der Mafje darvauf, und nm ofen
fchon gelb gebacken, daun auf eine Platre gejturst, nodh
mit Ructer beftveut, und aufgetragen.

780. Auflauf von Virnen. — Cin .ﬁf}*fuaerbrnb
wird in Wein eingeweicht, Mehrere gute Birnew wers
ben auf dem NReibeifen gerieben; nur u*guf: pmuﬁme
nehmen, welde ju viel Saft baben. 4 °Pid. Butter
witd mit 4 Gigelb abgevnprt, das Brod, weldjes man
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