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266 Dreigebnter Abfdhnitt.

Buder, gwei big dbrei Loffelvoll beliebiger Lqueny und eir
tleiner Schoppen auéerlefene Walderdbeeren darunter
gemifdht, aber vecdht bebutfam, dbamit die Beeren nicht
jerdriicft werden, dann in eine Form gefullt und ges
fteben laflen. Bor dem Auftragen geftirst.

788. Gefdilagener RNabm mit Chofolabe, —
Man thut '/, Pfo, Chofolade in ein Oelcyirr, fdyttet
¢twas Wild) baran, und [aft die Chofolade auf heifem
Heerd rvedst weich werben, verriihre fie dann fehr zart,
idhuttet die TMildh, weldyes in allem, was man {don
davon genommen Hat, eine halb Maasd ift, daju: fest
¢S aufd Feuer, und fodyt e eine gute Weile, 2/ Loth
.ﬁ'ggmfenb[u&n bat man, wie fdon gefagt, gefocht, nun
wird von ber Haufenblaje jurncdbebaltent wad ¥, Yoth
ausmadyt, bie lebrige unter die Chofolade ge|dyiittet,
gut mif etnander vermifd)t; davon in einer Form herum
gefchuttet, daf ¢S fich am Bodew und den Seiten ane
I;:_ingt, und fo wird fortgefabren, bid auf diefe Art
Die gange Crem davin iff, und Fingerdid an der Form
fo ftebt. Man fann audy uerft die Form gang leicht
mit Butter beitveichen, ehe man die Ghofolade hinein
thut, ein ftarfer balber Sdioppen fiifer Rabm wird
3u Sdynee gefchlagen, 3 Loth geftofester Sucker und
bas '/, Yoth aufgeldste Hafenblafe darunter gemifcht,
i Ddie sorin 3wifdyen die Chotolade gegoffen, dann redt
fteif werden laffern. BVor dbem Auftragen die Form einen
Augenblic in heifed Waffer getaudyt, und auf die Platte

gefturgt, vann nad) Belieben mit etwasd Grinem gars
e,

789. Gefdjlagener Rabhm mit Crem — 4
Kalbsfifie werden, nadydem fie fauber gepust und gemwas
fdhen find, mit Waffer ugefesit, vecht langfam gefocht
und gefdjaumt; find fie weich, fo werben fie heraus ge:
than, bdie Brube durdy ein Tudh yaffirt, und wieder 3us
gefest, bid auf ein Gladvoll eingefodyt. 8 Eiergelb werden
mit etnem Schoppen Mildy gut verribre, 1/ Did. Bucfer
oaju gethan, dann aufd Feuer, und nach Belicben Bas
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nille bajy, dbann tmmer gerubrt big bie Grem didk wird.
Nun wird ¢8 vom Feuer genomuen, der Stand von
ben Kalbsfiifen dazu gethan, redjt gut gernbrt, bis es
beinal falt iji. Cin fleiner Sdyoppen fifer Rabm, ju
iteifern ©dhnee gefchlagen, davunter gemiidjt, uno in
einem mit Bigquit vecht fchon ausgelegten Model gefullt,
und geftehen laffen, dann gefturgt; nad) Delreben mit
Gitronen gegiert und ju Lijch gegeben.

790. Gefdylagener Rahm mit Reisd, — 1/ Dfo.
Reid wird recht fein gefiofen, it Wl put etwas
ueker redit weidy und ehwasd dick gefodit. €in Model
witd mit BVutter beftrichen, der Neid hinein gethan und
gefieben Iaffent. IBill man ed brauchen, {o wird es auy
cine Platte qeftryt, oben ein Deckel heraus gejdnitten,
der Neid stemlidhy ausqehohlt. 4 Sdhopypen fugen JNabm
mit Sucter und Vanille ju Sdynee gejdhlagen, m den
Neid gefullt, ven Dectel, weldjer nur Mefjerrucen dick
leyn darf, davauf gelegt und aufgetvagenn.

791, Plamaldye. — 1 Pfd. Weandeln, worknter
einige bitter feyn muffen, werden gefdhalt und fein ge:
fogent, dann eimre Maad fufen Rabor fiebend darnber
gefdnittet, 6 Kalbsfige werben, nachdem fie fauber ge-
vut find, mit Waffer sugefent, febr qut ver|dyaumt,
wenn fie weidy -gefodht find die Brithe durdygefiedt und
nodymald gefocht 0i8 auf 1/, Sdyjoppen, Die Wanbveln
werden nun ourdh ein Tuch vedht fiarf durdjgepregt,
der Mabm dann in eine Pfanne oder Kafferol gethan,
ber ©fand von bden Salbsfngen dagu, nebff 12 Yotbh
Sucer, und wenn man will, etwad BVanille; dief wird
aun alled anf dem Feuer gernubrt, bid ed vedht heif 1ff,
aldanit vom Feuer genommen, in ein andered Gefchivy
gethan, und fmmer darin gerithre, big ed falf iff, dann
i eine beliebige Form gefullt, und im Kublen vecht feif
werden [affen. Lor vem Gebranc emnen AUstaendlicf tn
heifed Walfer gebaltenn, dann auf eime Platie geffuiit.
Wenn man nur die Halfte diefer INafie madyt, 1ff 08 {dhon
eine fchore Platte. Diefe Syeife muf fchoin weif ausiehen.

792, Plamaidye mit mebreven FKarben —
Oie Maffe hrevzu tft gang die obige, nur wird fie in
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