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Kalte Speifen,

706. Ralter Reid mit CrdbeersSauce, —
L7, Pfd, Reid wird in Waffer siemlich werd) gebrubt,
bann mit einem ©djppyen Wein und 12 Loth Jucker fers
tig gefocht, dod) mup er nicht !;rt:ng fepry 1t er nun
wieder dick etngefodht, fo wird em SDDr,ge[nF:15F1d};rr mit
ein wenig Wein ausdgefdyentt, den teid hinein gethan,
unb dann darin fteif werden laffen. Jft dieh geldeben,
fo wird der Neid auf eine Platte gefiurt und folgende
Sauce daran gegeben: Cin Sdopypen red)t gute geitige
Grbbeeren werden ftarf gevdructt, durd) ein Haarfied
getricben, dann mit 24 Schoppen guten Weir und 5
Loth geftofenem Sucfer verdunnerf, amn den Bi_nﬁ geqofs
fer; der Neid mit gangen €rdbeeren ausgesiert, und

panm ju Tijdhy gegeben,

797. Punfdis Reis, — Man braht 7/, Prd. Neid
ab, focht ihn in Wafjer, bid er fchon ordentlich wetd) wird;
aun wird *4 Pfo. Sucfer mit 1 ESchoppen Wafjer ges
[qutert, der Neid dazu gethban und darin fertig gefodht,
Der Reid muf wobhl weidy feyn, aber dod) {chon gang
bleiben, it nun der Reid in dem Gefchiry jiemlich dick,
fo wird er vom Feuer genomnten und ein wenig erfuble;
ift dief gefcheben, fo vermifcht man die Maffe mit /s
Sdoppen Rum und dem Saft einer Drange, oder- i
peflen Ermanglung von einer Citrone, rubrt die -“Jj‘rh*sj;t:
qut durch einander, fchmenft dann ein glafirted Gejdyre
mit ein wenig Num aud, und gieft die Miafje hinetn,
4t e bdarin vecht fteif werden, fturyt e8 auf emne
Dlatte, und siert ed mit Gingemadytem. Will man Sauce
baran baben, o vermifcht man Dbfigelee mit etwasd
MWein und NRum, verfuft ed mit Sucker, und I‘L“I}fittlﬂtﬁ
daran, und gibtd ju ZLijd).

798. PomevanzenCrem gefinrzt. — Man
Focht 4 Kalbsfige in Wafjer, bid fie weidy find, thut fie
bann beraus, und {iebt die Brithe dburdy ein Ludy, fod)t
fic bann nodhymald ein bid auf ', Sdyoppen, Mian
veibt 3 Pomerangen an Jucter abs 12 Ciergelb werbdel
mit 14 Maasd gutem Wein ved)t ftarf verenphre, dex °Pos
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