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Freiburger Kochbuch oder praktische Anleitung zur
grundlichen Erlernung der Kochkunst, besonders von
kraftigen und geschmackvollen Saucen
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Freiburg, 1839

799. Wein-Crem gesturzt
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270 Dreigebnter Abfdinitt,

mevangeniucter, weldyed ein Shid von /o PO, IR, wird | |
vaju gethan nebft dbem Saft der 3 Pomerangen, dann !
aufs Feuer gefest, barin gernhrt, bid ed dick wird, Bon
4 Ciweiff wird Sdynee gefdylagen, darunter redt quf
vermijdht, dann in einen dagu fchicklichen INobdel gfffz‘l[r, '
wentt man e8 unter beftandigem Rubren vorerft bat falt: ‘

werdert [affens man [A6t e8, wenn ed die Beiterlaubt, einen

gangen Tag fteben, fliryt e8 dann auf die Platte, Der

Stand der Kalbsfife wird gleid) mit dem Wein unbd der

ubrigen Juthatenr aufd Feuer gefest, Will man Sauce

an diefem Crem haben, fo- bebaltet man von dem Grem

efwas ‘Pomerangenfaft urict, verribrt dann 4 Giers

gelb mit 4 @doppen Wein, thut 3 Loth Sucer

und den Pomerangenfaft dazu, ribrt ed auf dem S euer,

bid e dicf ift, [4ft e8 unter beftdndigem Nilbren ers

Falter, und gieft ed an dad Grem, iert ¢ redht fchom
mit. Gitronat,

799, Wein:Crem gefinrit. — Bwei Kalbsfige

| iwerden quf obige Art gefocht, 6 Cigelb mit 1 Schoys

yen ein vedht gut verribrt, der Stand der Kalbsfiige

und 5 }hrsr[; Juder daju gethanm, aufd Feuer gefefst, und

parin immer gerihrt, 6i8 ed bicf wird, bann vom Feuer

gethan, nody fmumer gevnhre, bid e8 beinabe falt ift, dann

i ein Porgelaingefdhire gefillt und geftehen laffen, bid

oent andern Lag; dann wird ed anf die Platte gefturst,

und Himmbeeren:Syruy daran gethan, dann gleidh
aufgetragen,

800. Kalter PBuddbing, — 24 Maad gute Mild
witd mit 10 gangen Giern und 10 Loth Sucker, weldjer
geftofen feyn mug, vedyt gut verriihrt, Gine Form mit
Butter leicht beftrichen und mit Brod befireut, /s Db,
Didquit fdyidhtenweife hinein gelegt, die Maffe dariber
gefdyuttet, die Form in Fochendes Waffer gefelst, und
{0 eine Stunbe gefodyt, obent auch ein wenig Gluthen
gethan; ift er nun gefodht, fo nimmt mans vom Feuer,
jiellt e8 ein wenig jur Seite, ftirgt e8 dbann auf die
Platte, [afitd falt werben, und gibt folgende erfaltete
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