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804. MantbdelCrem ohre Cier, — ¥, Pfund
Mandeln, worunter ein Paar bitter feyn follen, wird ebens
fall8 gefchalt, redht fein mit etwad Jucfer gefiofien, dann
mit einem Schoppen Nahm durchgepreft. Nun wibrt
man mit Ddiefer Mildy 5 Mefjerfpitevoll redht feined
Mebl an, thut ed aufd Feuer, riubrt darin, 6id
e Focht, und [agt ecinige 2Ball daruber Fodyen, thut
auch 4 Loth Sucker daju, nimmt e€ hHernacdh vom Feuer,
und rubre, bid e8 nicht mebr beiff iff, und fullt e dann
in Gefdhirre.

805. Sdinees Crem, — Ein Loffelvoll Mebl wird
mit '/ Waad Rabm vedyt glatt angeribrt, dann aufd
syeuer gefest mit 6 ¥oth Bucfer und immer, bid ed fodht,
parin gerubrt, dann wird von 10 Ciern Sdynee gefchlas
gen, in dre Milcdy unter beftandigem NRibhren gemifdht;
bann yom Feuer genommert, und wieder immer fort
gerubrt, bid ed falt ift, dann in Gejchirve gefullt,

806. Grems Brule. — 24 Pfund Reid wird in
Mildy vedhyt weich gefocht, dann /4 Pfd. Mandeln gee
fchalt und febr fein geftofen, ju dem Neid gethan, efs
wad Simmet, 5 LYoth Sucter, Citronenfchalen und 4
Maad Mildy, dief alled laft man nod) mit einandey
vecht gut burdhfodyen, ntnunt den Summet und Gitros
nenfchalen davon, und preft ed durdy ein Ludy gut aus.
3 Coffelvoll redyt feined Nebl werden damit angeribrt,
bann aufd Feuer getban, und beftandig davin geribhrt,
big e8 fodyt, bann gan langfam auf fdywadem Feuer
eine qute Reit fochen [affen, Nun wird in einem es
jchire 2 Loth Sucter mit ein wenig Wafjer fdhon braum
gerdftet, der Brei {dyell hinein gethan, und fehr yobhl
verrubre, dann in ein Porjelaingefchivy gefullt falf wers
vert [affenn, - beim Anvichten auf eine Platte gejturst
und ju iy gegeben.

807. Crbbeer - Crem mit Wein, — Man

serdructt ', Maad {chone LWaldberbbeerenn, preft fie
ourdy ein Ludy, f{dhuttet ein Schopyen guten Wein das

a. un versnbrt man 6 Cievgelb {ebr wobl, |dyitte
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