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Ralte Sypeifen

816. CitronensCrem. — Imwei Citronent werden
auf10 Loth Sucker abgerieben, ber Saftbavon ausgedrudt,
9 Giergelb mit einen Sdyopyen gutem weifen Wein {tarl
verrnpre, der Sucter und Saft der Citronen daju ges
than, auf dem Feuer gevuhrt, bid es dick iff, bann Hins
weg gethamn, und geribrt, ?iﬁ ¢d jtemlich falt iff, baun
gleich in dic Gefchirve gefullt.

817. BanillesCrem — Man feist 1 Sdjopypen
guten fiifen RNahm aufd Feuer, thut ein Quintchen in
Gtiictdhen qebrochene BVanille daju, Taft es mit einatis
ver eine Weile fochenr, dann wird die LVanille herausd
gertommen und aufbewalbrt, weil man fie 3u feynerem.
Gebrauc wieder amwenten fann. 10 Ciergelb werden mit
einem Schopyen faltem fiifen Nahni recht gut angernbrt,
unter beftandigem Nubren u dem fﬂd}fnbfnjﬁhlmi ¢
viibre, 6 Loth Sucfer daju, und mmmer darin gerubre,
bid e8 dicf wird; Dann vom Feuer genonumen, und 0as

»yin geriihrt, bid ed FAlt ijt, wo e3 hernady gleid) i Die

Gefchivre gefullt mird,

818. GyargelnsCren. — 25 Opargeln werden,
fo yweit fie gart find, in fleine Stucfe gebrodyen; dicle,
wenn fie gewafdien find, mit 1/, ©doppen Aiildy aufsé
Feuer gefelt, und {o rvedht langjam wftd; nuﬁb_qaug
fury eingefodyf, danm durd) ein Haarfred gejtridyen,
4 Eiergelb mwerden mit 1 Schopyen jufem E‘;Eniﬂm ans
geribrt, bie Syargeln dagu und 3 Loth Jucker davein
getban , dann auf dem Feuer gut gevuhre, bid €o Dicf
und ebenfo 6i8 ed wieder falt §ft, dam wn Die daju

bereiteten Gefdhirre gefullt.

819. Vunfd,Gelee. — Man et 6 gut gepupte
und audgebeinte Kalbsfufe, welde man wenigjens e
Paar Stunden gewaffert pat, mit 10 '#Et‘hl.‘-*ippfll Waffer
sum Fewer, focht e8 febr langjam , verfdyaumt elrodyt
gut, und [Gft e8 5 bid 6 Stunden fodjen; nimuit
bann die Fiife Heraud, und gieft die Brube durd) et
Tuch; fet fie dbann wieder aufd Feuer, [aft fie auj
swei Gldfervoll einfodyen, und nimmt alles Fett rein
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