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Kalte Sypeifen.

ebenfalld in Syrup weich fodyen, die Schale aber baran
(affens, und wenn fie evfaltet find, einen Krang davon
auf ben Boden der Formt maden, fo fieht e8 wirflid)
febr fdyon aud, und {dymectt ganj vorfrefflich, Man
taun 3u diefer Gelee audy eingemadyte Svudyte nebmen
itatt der frijchen. -

806, FKleifdysGelee. — Man fest 4 ausgebeinte
Ralbsfige , weldye redyt gut gewafcen find , und 1 Pfo.
Rinvfleifdy vom Schenfel mit 3 Maad Wafjer jim Feuer,
(igt e$ nun gang langfam Fochen, werichaume eé febr
fauber, fafst 8 nuy fdmwad), und thut gelbe NRuben,
Deterfilie, Sellevie, Landy, ein Lorbeerblatt, ein Cis
tronenfcinits, eime mit Nelfen beftectte Jwiebel daju,
bieg alled [Aft man mehrere Stunden fodjen, bis 8
etwad fiber die Halfte eingefocht ift; ift dief gejdyehen,
fo wird dad Fleifd) berausdgenommen,, die Brithe aber
purdy ein Haarfieb gefdpittet und bid den andern Lag
fteben gelaffen.  Alédann wird dasd Fett abgenommer,
3 Giweif werden in einer faubern Gafferoll ju Sdaum
gefhlagen , bie Gclee bagu gethan, nebft einem ftarfen
&dyoppen weifen Wein , efwad Eddragonefjig und emen
balben Schopyert guten Schir, dief wird nun mit einans
per aufsd Feuer gejelst und inmmer davin gernbrt, bis ed
focdht, dann auf bie Seite gejiellt, oben darvauf e
Deckel mit Gluthen gethanm, und fo 1, Stunde fiehen
gelaffery unterbeffen wird eine Serpiette an die Shge
eined umgelebrten Stubles befeftigt, und die Oelee gany
[angfam davauf gegoffen; ift fie nicht gleid hel, 10
wird fie nody einmal aufgefdyitiet, woman fie denn nad
Beljeben braudyen fanmn,

827. Gdiwarsmwildopret mit Gelee. —  Man
nimme eirn beliebiged Stick vou der Bruft aus, und wafdt
e8 recht fauber, fekt-ed dann mit ywei Theilen Wafjer
und eiment Theil Wein sum Fener , focht, wenn e 3
Pfund Fleifdy find, 2 Kalbéfife mit, verfcdhaumt es
febr qut, thut Saly und cbige Wurgeln darein, ULd
(4t 8 ebenfalls vedyt langfam Fodjen. Sjt bas Flewid
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