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282 Dreigebnter Abfchnits,

eintgerieben, etwad Knoblaudy, Jwiebeln, eintge Corbeers
blatter und etwad Pfeffer daju gethan, unbd bejdjivert,
bann afle Tage ungewendet, und mit der felbft gezos
genent Brithe jededmal gut begoffenn, und fo 10 6id 12
ZTage gemadht, dann wird er bheraus gethan, ur emn
alted Tudy gendbt, und 6 bid 8 Tage in nicht 3u ftar,
fen Raudy gebangt, dann wie ein Sdyinfen abgefodt,
aber-nur gany fangfam sichen laffernt, weil ev gar u
aleidy verfocht ift; wefwegen man febr adyt davauf ha
ben mug. Dad Tudy wird aber davon gemadyt, ehe ex
gefod)t wird, und ein andered daviam gebunbdew, tft er
weidy genug, fo wird er aundy geprefit. Man fann ihw
auch obue gerdudhert fodhent, fo ift er ebenfalld fehv
qut,

831. ®ebeizte Sunge. — Man nimme eine ARl
bergunge, veibt fie mit 3 Loth gejiofenem Salpeter und
eiter Handvoll Saly gut ein, verwiegt Jwicbeln und
Kuoblaudy fein, ftreut ed nber die Junge, weldye man
in ein Gefdhirr gethan hat, thut nody 2 Lorbeerblatter
und Pfeffer dagu, befdhwert fie, wendet fie alle Lage
um, und o wird 8 Tage verfabren, bann jammt der
Beiy jugefest, weidy gefodyt, gefdhalt, und dann Falf
fervirt,

832 Gottinger Witrfte. — Man nimmt 3 Pfd.
frifches, redyt faftiged Schweinfleifd), befreit es febr wobl
von aller Haut und Sehnen, thut 1 °Pid. geraucherten
Gypect dagu, 3 Loth Salpeter eine fleine SHandbvoll
Sal3, e guter Loffelvoll gangen ‘?J)rf_ﬁer; Dief mird
sufammen gebackt, dody nidyt fo fein wie ju Vratwuys
jten.  Der Mafidarm des Scdyweines wIrd jebr [a}uf:_fr
geput, ubernacht in frijd) Waffer gelegt, daf er |dhon
wei wird. Beim Gebraudy wird der Darm in lau
TBaffer gelegt, damit ev fic) gut ausdebne, dann abges
trocEet, und bdie Fullet fo feft wie moglicy himein ges
fopft. Die Witrfte werden nady BVelieben in oex Grofe
gemacht, bann gerduchert, big fie fchon braun und nidt
meby weidhy {ind. |
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Kalte Sypeifen.

833. Gefulste Schinfen s Sypeife. — 1 Pfd.
guter gefodyter ©chinfen, wovon das gett getham, wird
fein verwieaf, '/ ‘Pib. gufe fnid_w Butter wird abges
ribrt i Schaum, der Sdjnfen jamme einem Gadwoll
guter Gelee darunter gemiid)t, ..E“ eie %'IJI'IH' gethai,
und gefteben laffen, dann gefiurit , und uut Oelee
aarnirt,

BVerfdiedene Kudjen und Lorien.

834, Gerfibrter Kirjdenfuden’ — 4 Piv.

Butter wird mit fechd Ciergelb abgerubre, ')4_ <I\f1tl1p
fein gefiofene Mandeln, die balbe Sdyale emer Cis
trone fein verwieat, 2 Loth Citronat ober veryuckerte
Orangenfdyalen ebenfalld fein wrn;icgtf und daju nebft
3 abgeriebenent in Milch ober Wein eingemweichten und
wieder audgedritciten Kreuzerbroden, 7 bid 8 Loth gefiofes
ner Sucfer; dief wird febr gut mit einandey ﬁt:{lﬂt}@]f,
dbann noch ein ganged Gi darunter gevubret, das Weife
per 6 Giet wird ju Sdnee geldhlagen, darunter gezos
gent, und in einen mit Butter gut befiridjenen, uno mit
Brod beftreuten Nobdel gefullt, vann langfam gebaden.
Ror dem Cinfitllen in den Model juerft 1 Db, Kirs
{chen [eicht davein gemifdyt,

835, Gefiillter Kivfdenfuden, — Man madht

“yon 12 Loth Butter, 2/, Pfo. Mebl 3 bid 4 Loffelvoll

jauren Rabm und einem Ei einen Teig, formire einer
Kuchen mit einem etwad hohen Rand. 1/ Pfo. Butter wird
mit 2 Giern und einem Gelben rvedyt {chaumig gerubre,
3 Loth geftogener Sucker, 14 Pfo. der Lange nady ges
fdhnittene Mandeln, und 2 gute Loffelvell fein geries
bened mitrbed BVrod darunter gethan, gut durdygerubrt,
dann auf den BVoden ded Kuchens gegoffen, und fchon
gleich gefirichen, aldann in Dfen gethan, und dari
gut angichen laffert, ift dief gefdheben, fo wird er heve
aug genomuen und mit ausgefteinten Kivjdjeu belegt,
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