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286 Dreigebnter Ab{dhnitt,

ferrncfert dick aud, und madht einenn Kucdhenr mit RNand
varaus, belegt den Boden gang dick mit qut eriefenen
veifenn Deidelbeeren , * madit dann folgenden Gug bdas
vitber. Bon 3 Kreuzerbroden wird die NRinde abgefcdhnits
ten, dad Brod wird gany fein gefdnitten, ein Sdhoppen
Seilch daran gefchittet auf ganyg fdywacdyed Feuer gelefst,
und fo Focyen laffen, wabrend deffen recht fleifiig gerubrt,
vamit ¢8 vecdht zart wird, und wie ein dicker Brei quds
fiebt, bann vom Feuer gethan, weni ed nicht mebr beif
it 3 Gigelb und 4 Loth gefiofener Bucfer und etwasd
Simmet davunter gerubrt, dad Ciweif wird ju Sdinee
gejchlagen davunter gejogelt, dann iber die Yeidelbees
ven, welche vorber aber qut mit Sucfer befireut worden,
gegoffent, {chon gleich gefirichenr, dbann etwad langfam
gebacfen. an muf bei Ddiefem Kuchem den NRand
gtemlich bodhy madhen, und am gangen Gnde gut befes
ftigenr, weil die Heidelbeeren gar viel Saft haben.

843. 3wetfdygens Kudyen. — BVon geriebenem
ober Blatterteiq madyt man einen Kuchen mit einem
nur niedern Nande, indem man von dem efferrictens
oicf audgewellten Leig Fwet Finger breite Niemen
fchneibet und darum legt, mit einem Weffer Cinfchnitte
madyt, daf ed Baden bildbet. Die SJwetichgen, welde
vecht veif 'find, werden audgefiernt, dicht neben einans
ver- barauf g{;_eIegt, und jwar fo, das die Haut unten
ift; bievauf wird fein 'verwiegte Citronenfchale und
geftofene Mandeln bdaritber gefirent, nebft geftofencm
Sucter, dann mit Cigelb bder Kudhen befirichen, und
gut audgebacten, dann mit Sucfer bejiveut.

844, 3wet{dhgen:-RKudyen mit Hefenteig. —
6 Loth BVutter wird mit 3 gangen und 3 Gelbeiern
abgeritbrt, 1 Pfo. Mebl, 2 Loffelvoll gefiofener Suder
und 4 Loffelvoll fiife Milch, nebft 2 Loffelvoll Hefer,
parunter gearbeitet , dann geben laffen. Die Swetd)s
gent werden ber Lange nady aufgefchnitten, der Stein
berausgenommen, und ftatt deffen eine gefjchalte Mans
pel mit Rucfer und Sinmet hinein gefullt, Jft sun der
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