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Saltte Gyeifen, 287

Zeig airmlifﬁ gegangen, o wirderin ein mit Butter bes
ftrichened mit Vrod ausgefivenred Bledy, welches breit
aber nicht fehr bod) ijt, gethan, dann werden die Swet{chs

gen, nidht jehrmal sujammen, aufredht in den Teig gefieckt, .

und o wieder geben laffer.  Jf nun der Zeig wieder
vecht gut gegangen, o wird er mit Gigelb beftrichenm,
bann i Dfen gethan, und {dydn gebacken, dann weis
mal gejturgt, damit die obere Seite auf bder Pliatte

wieder oben fommt, dann mit Sucfer qut befirent,

845. 3wet{dhgensKudhen mit faurem Nabhm.
— Man madyt einen Kudjen von beliebigem Butterteiq
mit einem 17/, Finger breiten Nande, Tegt gefdhdlte
Jwetldigen auf den Bobden ded Kudhens, fireit gefiofes
nert Zucfer und [immet darvitber, und thut ibn 8 Mis
nuten in einen giemlich beifen Ofen, dann fchlagt man
etn ganged &1 und 3 Gelbe mit 1/
Eﬁiabm und ein Loffelvoll Sucfer recht qut durdy einander,
nimime oann den Kuchen aud vem Ofen, und gieft ders
@yﬁ uber Ddie Swetichgen, thut ibn gletch wieder in
2fen, und backt ihn fdhon gelb auss nachdem mit Suks
fer bejtreut. WMan befireicht aud) vor dem bacen bden
Rand ded Kuchend mit Ciergeld.

846. TraubensKudjen. — BVon 1/, Pfd. Mebl,
12 Loth Bufter, 2 Loth geftofenen Sucfer, einem &i
und juger Milch wird ein sarter Leig .auf dem Nubels
b}'rtt gemacht, et Meflerviicfen dicF ausdgewellt; ein
Kudyen mit Rand daraus gemadst, auf ‘den Boven ges
riebenes mirbed Brod und etwad . Bucfer gefireut,
vann die Traubenbeere recht feft neben einanber darauf
gelegt, mit Jucter uberfireut, der Rand mit Eigelb bes
jtrichent und in einem 3iemlich Derfen Dfen grbﬁc‘fen.

847. Jobannesbeer-Rudien. — Sn eine Sahiifs
fel wird 1 Pfo. Mebl gethan, 10 Loth Butter bm'ln':[t
gefehnittenr, und mit einanber febr qut jerrieben, dbanm
mit 3 Gelbeiern und einem Glasdwoll E—-JJH[d}, IUE‘IH‘]; warn
fevn mug, ein wenig geftofenem Sucer, awei Loffelvoll
guter Defe ein etwas fefter Teig gemadht, man arbeitet ion
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