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288 Overgehnter Abfdinits,

fri[;r gut auf bem Brotk, wellt ibn dann ffark Neffers
rucfen :mcf aus, legt ibn auf ein mit Mepl befireutes
warmes Bled), madht einen ftarfen fingerédicen Nand

barum, ftellt ihn in die Warme, und [agt ibn geben

Unterdeffen ribrt man 3 Coffelvoll Mebl mit l*-'JJE:'Id}

rn‘I}r qlatt an, thut 2 gange Cier und 4 Gelbe dazi, eint
Ctuddyen frifde Butter, von einer balben Gitrone Die
Sdiale fein verwiegt, 3 Loth Sucfer, und noch ein
jtarfer balber Schoppen Mild) dazu gethan, aufd Feuer
gejeBt, tmmer varir gernbrt, bid ed gany dick und foo
thend wird, alédann vom Feuer grtimu, und tmmer
nod e yenig umgeribrt, bis ed falt ift. Gin Telley
voll ft‘hDHEF Sobannigbeeren, weldhe man fchon eine
Jeitlang mit Sucter gut beffrent bat, werden nun untey
Die iUEqﬁe bebutfam gemifcht, dann in den unterdefjen
, gut aupgegangenen Kuchen gefullt, fdhon gleid) gemadyt;

vent Rand mit i befividhen, dann etwas l[angfam vecht

gut gebaden, nadydem mit Sucfer gut beftreut, und mi
; . , r . nllt
einer glupenden Sdhaufel chon braun gebrannt.

843, AepfelsKuden — Gute faftige Nepfel wers
den n gang dunne Sdnisdyen gefchnitten, biefe mit ein
wentg Kividienwaffer ober gutem Wein angefeudstet
Surffr unb E’,frmnet dariber gefireut, unbd rf}:ht burdj:
elnander gefdyurtet, Bon geriebenem Buttertetq Pat
man eimen Kuchen gubereitet; nun werben eine Yage
Aepfel darauf gethan, dann geriebenes Brod parauf
gejiveut, dann wieder Aepfel, der Kuden wird beftrichen
uny gut gebacten, nachdem mit Sucfer beffrent. ’-E..“*i;
Aepfel miflen iemlich feft auf den Kuchen gelegt wers

oei, wefwegen man giemlich viel 3 einem Kuchen ridys
fen mug.

. 849. Andere Nenfels Ruden. — '

’/E. Pro. Wepl, 14 i’ﬂrﬁ Butter, nzu wenig ?:ﬁ::ﬁlg?l?;r
rnbt} ¢8 gut burdy einander, madt ed mit figer Qﬂild;
it etem nicht febr feften Leig an, wellt ibn dann 3u
emem Sudien aus, belegt denfelben mit in fingerds
Ricke Sehnite gefdynittenen Yepfeln, legt fie fchon gierlich
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Berichiebene Sudien und Torten. 289

ber Neibe nach auf dem Bovent ferum, Deftreuts mit
Buder, und bacftd redit {chon.

850. AepfelsRudien von Hefenteig. — 1/
Piund Butter wird mit 3 gangen Ciern abgeribhre, 1
Pro. Webl dagu gethan, etwad geftofenen Suder, {aure
Mildy fo viel dagu genommien, bid der Teig fo iff wie
3u Damypfnudeln, audy gwei Loffelvoll qute Hefen, it
ber Letg genug gearbeitet, fo [AGt man ihn gehen, e
terbeffen bat man fdon gqute Aepfel mit Wein und.
Jucker ju einer Marmelade gefodht und falt werden laffen.
SfE nun ber Teig gehoben, o wird dbie Halfte davon
tn ein mit Butter ausgefirichened und mit Brod auss
gefireutes Bledy gethan, dre Marnelade flefiten Fingers
DI darauf gefirichen, dboch muf man Fingerbreit vom
NRand bleiben, der andre Tefg, von tem man fo viel
surnct befalt, dag man eine fingerdice Wurft um bden
Kuchen machen fann, wird dann, fo grof bas Bledy ift,
ausgetrieben, uber die Aepfel gelegt, und jierlidie Eine
fdhnitte darein gemacht, dann die Wurft um den RKus
dient herum gelegt, und am gangen Rand ebenfall§ jacfs
lichte Ginfchnitte gemadht , dann in der Warme redyt
aut geben laffenn, bicranf mit Giergelb befivichen und
fhon gebacdfen, dbann mit Sucfer befireut.

851. Aepfel-Kuden mit Guf. — Man [dhneidet
Aevfel in Wirfel, firent Sucfer und Simmet dariber,
und madit ¢8 qut durd) einander, 6 gange Eier werden
mit °, ©djoypen Rabm oder guter Mild)y nebft einem
Gfad Wein mit 6 Loth Sucfer, woran eine Citrone
abgeriebent, vedht qut gerubrf. Gin BVlech mit niederm
Jlanbe wird mit Butter beffrichen, und mit Butterteig
ausgelegt, die Aepfel binein gethan, bie Eier, weldhe
nochmals redyt gut burdhgernbrt mworden find, dariber
gefchuttet und in jemlicher Hite gebacenm. Nadidem
bebutiam aus bem Bledy gethan, mit Sucker beftreut,
¢t Kuchen davauf, darf aber nidht geftiryt werben.

852. Oried-Kudyen, — 1 Schoppen Mildh wird
aufd Feuer gefest, 5 Loth Butter dazu getham, wenn
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