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850. Aepfelkuchen von Hefenteig
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Berichiebene Sudien und Torten. 289

ber Neibe nach auf dem Bovent ferum, Deftreuts mit
Buder, und bacftd redit {chon.

850. AepfelsRudien von Hefenteig. — 1/
Piund Butter wird mit 3 gangen Ciern abgeribhre, 1
Pro. Webl dagu gethan, etwad geftofenen Suder, {aure
Mildy fo viel dagu genommien, bid der Teig fo iff wie
3u Damypfnudeln, audy gwei Loffelvoll qute Hefen, it
ber Letg genug gearbeitet, fo [AGt man ihn gehen, e
terbeffen bat man fdon gqute Aepfel mit Wein und.
Jucker ju einer Marmelade gefodht und falt werden laffen.
SfE nun ber Teig gehoben, o wird dbie Halfte davon
tn ein mit Butter ausgefirichened und mit Brod auss
gefireutes Bledy gethan, dre Marnelade flefiten Fingers
DI darauf gefirichen, dboch muf man Fingerbreit vom
NRand bleiben, der andre Tefg, von tem man fo viel
surnct befalt, dag man eine fingerdice Wurft um bden
Kuchen machen fann, wird dann, fo grof bas Bledy ift,
ausgetrieben, uber die Aepfel gelegt, und jierlidie Eine
fdhnitte darein gemacht, dann die Wurft um den RKus
dient herum gelegt, und am gangen Rand ebenfall§ jacfs
lichte Ginfchnitte gemadht , dann in der Warme redyt
aut geben laffenn, bicranf mit Giergelb befivichen und
fhon gebacdfen, dbann mit Sucfer befireut.

851. Aepfel-Kuden mit Guf. — Man [dhneidet
Aevfel in Wirfel, firent Sucfer und Simmet dariber,
und madit ¢8 qut durd) einander, 6 gange Eier werden
mit °, ©djoypen Rabm oder guter Mild)y nebft einem
Gfad Wein mit 6 Loth Sucfer, woran eine Citrone
abgeriebent, vedht qut gerubrf. Gin BVlech mit niederm
Jlanbe wird mit Butter beffrichen, und mit Butterteig
ausgelegt, die Aepfel binein gethan, bie Eier, weldhe
nochmals redyt gut burdhgernbrt mworden find, dariber
gefchuttet und in jemlicher Hite gebacenm. Nadidem
bebutiam aus bem Bledy gethan, mit Sucker beftreut,
¢t Kuchen davauf, darf aber nidht geftiryt werben.

852. Oried-Kudyen, — 1 Schoppen Mildh wird
aufd Feuer gefest, 5 Loth Butter dazu getham, wenn
19

e’ LANDESBIBLIOTHEK

Endtn-lﬂﬁﬁmcmh:rg



	Seite 289

