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BVerfdiedbene Kuchen und Lorfen, 201

854. 3wicbel:Kucdhen, — Gin Kuchen von mitte
ferer Grofe mit einem NRanbe wird von Butterteig
gubereitet. Bwei bi8 brei etwas grofe Jwiebeln wers
pert,  nachdem fie vecht qut gefchalt find, in gang bunne
Blattcyen gefdynitten, in eimem Etuckden frijder Buts
ter 3iemlich vweidy gedampft, dod) mufjen fie weiff blets
ben. '/ Nfo. nicdht fetter Syect wird in gang Elemne
SBirfel gefdynitten, nody ein wenig mit den Swiebeln
gediinjtet, dbann auf die Seite geftellt; cin Eleiner
Sdyopyen recht bdicfer faurer Nabm wird mit 3 gane
sen Giernt und ein wenig Saly gut gervubrt, die Zwies
belnn und Syect dbarunter gemifcht, und auf den Kuchern,
weldier einen bohen und gut angebraditen Rand haben
mug, gefillt, undin einem etwas heifen DOfen gebacken,
und recht warm aufgetragei..

855. GhofoladbsKuden. — /4 Bib. weifer Kas,
ben man von gufer Sauermild) gemad)t bat, wird,
wennt er gut abgelaufen ift, vedit fein gevdruct. /5
Pfo. Butter wird mit 4 Gigelb abgernubrt, 4 Yoth ge
ftogene Mandeln, 4 Loth geftofener Sucter und dani
der K48 dazu gethan, dann nocdh 4 Voth Chofolade;
dbiefe Maffe wird vedht gut mit einander vermijdyt, das
Giweiff 3u Sdinee gefhlagen, darunter gemijcht, dann
in einen mit Butterteig verfertigten Kudjen gefullt, und
fchon gebacken.

856, Syeds Kudyen. — 4 Pfo. WMebl, 10 Loth
Butter, 4 Loth geftofener Iucker, jwei Eier und etwas
Wein, davon wird ein Tefg gemadyt , jwei Mefjerruks
fendick audgewellt, wieder jufammen gefchlagen, und {o
aweimal verfabren, dann wird der Teig in gwei Lheile
getheilt, und jedes Theil ffarf gwei Mefjerritcientict
ausgetrieben, dann wei gleiche Kuchen darvaus gefdynit:
fernn, einen auf ein mit MWebl befirentes Bledy gelegt,
swei Giweif werden ju Scinee gefchlagen, /4 Dfund
Langlicht ge{dhnittene Mandvelnt und 4 Yoth gejtofener
Sucer barunter gemifcht, dief dann auf den Boden
bed Suchend geftvichen, aber nicdht bid an Dem Jiand,
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