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202 Orergehnter Abfdhynife,

dbann it derw andern Kudyen bededt
gegiert, mtt i befirichen und gebacken.
wad Qitronenfaft unter die Mandeln.
*857. fﬂ?nanfﬁ Rudjen, — Yo Pfo. Butter wird
mit 4 gangen Ciern abgerithrt, dann 12 Loth gefiofes
ner Juder daju und nody eine Weile mitgerubrt 6
Uoth fauber erlefene und gewafchene Nofinen, dann Y
‘j}f:mb 9:729[)[ rfd}rt'gut outd) einanber gemacht, fleinert
Singerdict auf mit Dutter beftridienes Bledh gethan,
undo 42 PLoth bder Yange nady gefdynittene Mandeln
th bm*ni;xf gngebrurft, et wenig Sucer darauf ges
veut, uno gebacfen, bid die Mandeln eine . fchdne
garbe baben, F L one
858. Theee Kudjen. — 1 Pfo, Butter, o
. A . - (LHie
Cier, 1 Pfd. fein gejftofener Sucfer, 1 SI*ﬂjnh f%[n:ﬁ

qut  aud.
Andy muf ef.

Rehl, Die Vutter wird gany fchaumig abgeriibre, bdie

Sier i:_ineﬁl nac) dem andern dazu gethanm, und jedess
nmIf et Loffelyoll SNepl damit, und fo eine gute Seit
gerubrt, danm der Sucfer, dagt und wieder gerubrt
sulet das nody 1ibrige IMehl darunter gemifcht danit
ot Butter befivicdhene Bleche fleine {%:’ngcrﬁbftf el
gefallt und gebacfen.

839, Raifers Kudien, — Man weidht 3 abges
vicbene  Streugerbrodve in Milch ein, /s Pfo. Butter
wird mit 2 gangen und 4 Gelbefern E[mgen’ﬂnrt bad
Brod, weldyed gut ausgedrictt wird, damit l;i’t‘ﬁl" wobl
serrubet, dann ' Dfd recht qut abgericbene |'nnﬁnt ben
Dauten gejiofene Mandeln, /s Dfd. gut erlefene unbd

gewafdyene wiebeln und 5 Lol geftofener Sucfer dae
runter gut gemijcht; 4 GCimeig 3u Sdynee qgefchlagen
damit durdy einander gemacdht, in ein mit Butter bt:ﬂrf;
thened und mit Brod bejivented Bled) gefirllt und (o
gelb gebaden, dann gefhitrat und mit Sucfer beftreut.

860. DfivfidhsTorte. — Man madyt eine Torfe

aug Butterteig, worin Wein iff, dreffivt efnen etwad
hohen E?Tunb darum, Die FbeErﬁd;e, weldye nidht ju faftig
jevn durfen, werden ge{chalt, auf eine Platte gelegt,
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