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202 Orergehnter Abfdhynife,

dbann it derw andern Kudyen bededt
gegiert, mtt i befirichen und gebacken.
wad Qitronenfaft unter die Mandeln.
*857. fﬂ?nanfﬁ Rudjen, — Yo Pfo. Butter wird
mit 4 gangen Ciern abgerithrt, dann 12 Loth gefiofes
ner Juder daju und nody eine Weile mitgerubrt 6
Uoth fauber erlefene und gewafchene Nofinen, dann Y
‘j}f:mb 9:729[)[ rfd}rt'gut outd) einanber gemacht, fleinert
Singerdict auf mit Dutter beftridienes Bledh gethan,
undo 42 PLoth bder Yange nady gefdynittene Mandeln
th bm*ni;xf gngebrurft, et wenig Sucer darauf ges
veut, uno gebacfen, bid die Mandeln eine . fchdne
garbe baben, F L one
858. Theee Kudjen. — 1 Pfo, Butter, o
. A . - (LHie
Cier, 1 Pfd. fein gejftofener Sucfer, 1 SI*ﬂjnh f%[n:ﬁ

qut  aud.
Andy muf ef.

Rehl, Die Vutter wird gany fchaumig abgeriibre, bdie

Sier i:_ineﬁl nac) dem andern dazu gethanm, und jedess
nmIf et Loffelyoll SNepl damit, und fo eine gute Seit
gerubrt, danm der Sucfer, dagt und wieder gerubrt
sulet das nody 1ibrige IMehl darunter gemifcht danit
ot Butter befivicdhene Bleche fleine {%:’ngcrﬁbftf el
gefallt und gebacfen.

839, Raifers Kudien, — Man weidht 3 abges
vicbene  Streugerbrodve in Milch ein, /s Pfo. Butter
wird mit 2 gangen und 4 Gelbefern E[mgen’ﬂnrt bad
Brod, weldyed gut ausgedrictt wird, damit l;i’t‘ﬁl" wobl
serrubet, dann ' Dfd recht qut abgericbene |'nnﬁnt ben
Dauten gejiofene Mandeln, /s Dfd. gut erlefene unbd

gewafdyene wiebeln und 5 Lol geftofener Sucfer dae
runter gut gemijcht; 4 GCimeig 3u Sdynee qgefchlagen
damit durdy einander gemacdht, in ein mit Butter bt:ﬂrf;
thened und mit Brod bejivented Bled) gefirllt und (o
gelb gebaden, dann gefhitrat und mit Sucfer beftreut.

860. DfivfidhsTorte. — Man madyt eine Torfe

aug Butterteig, worin Wein iff, dreffivt efnen etwad
hohen E?Tunb darum, Die FbeErﬁd;e, weldye nidht ju faftig
jevn durfen, werden ge{chalt, auf eine Platte gelegt,

Eﬂdtn:ﬁﬁi—rﬂﬂmhtl’g
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Berf{dhicbene Kuden und Torten. 293

tivas Rivfdenmaffer und gefiogener Bucfer baruber

gethan _ v
iiu’t icinrﬂn Raffeeldffeldyen wvoll Mebl und cinem Sdyop»

pert Mildy febr gut geriipre, 3 Loth gejfopene SSRandeltt
und 4 Qoth Bucer dazu gethan; bief wird nun alles

ano fo fteben gelafjen, 6 Giergelb werden

* o | [ fein vermiegter Gt
aufé Feuer gejest, fammt ein wenig feint wermiegier Gte

tronenfchale, darin gerihrt, bis ¢8 DIk wird m% f’?
cdhen will, dann vom Feuer gftgqn,qnfndy eine e;[c
geriihrt, und erfalten lafjen. St dief gfh{yfchcuf _;
wird die Greme auf die Loree gegeben, ldyon Hg ercd
gemadht, dani bie Pfivfiche gut neben Emnnbf_:' L?"ui';uz
gefest, und {o vedjt gut gebacfent, uud mit HUAT

beftreut, 1
861. Aepfels Lorte. — Bon fpanifdyem Dutter:

teig wird efie Lorfe gemadyt, /4 Pfo. Mandeln jamme

AL ‘ T qut ab
pen Hauters, weldhe aber erpr gu ” 1
fein geftofienr, mit 4 Xoth gejiOpeneit Sucter ,mr"“}ﬁ‘
9(uf ben Bobden der Lorie werden gute Aepfel, weldye

in bdie Halfte gefdhmitten, und e g,u_nemm:it, t}u;t
nicht fo weidy, gefocht uubd wicder erfaltet fino, n::;h
nict neben einander gelegt, die Manbeln und Jucer
Die Brahe, worin

* ) £ o 2 2f infodien,
s Mewfel acfodt wordent, laft mait gans '5‘]?_ s :
bie Aepfel gefod) ' altet ift, 1ber bie

ichon eine Weile gebadene Lovie, und [Apt €8 vedht

3U
sarauf aeftveut und fo gebacedn.

und fchiittet fie, wenn fic siemlich exf

evfalten.

qerieben find, wird

gRebl, 1/ Pfo. Butter, /s 9fo. gejiofen

' ’ 9 Torte — o Pfund
Q62. ®ericbene AepfelrLow C ‘-*}Jlanbﬁn, :
Qoth geftopener Sucker, 9 @if_}: und eill ED-JEIII' ?ﬁﬂg;ﬁ
SRefn, dief wird u eluem 13 gemacdht, ;njpu.u 3,1 !
gerdick audgewellt,"und emne Zorte TEI‘I‘EIE‘L ,11.1;1‘:1;:“;
pert aqute Nepfel auf dem Jietberjen gevieber, Die¢ I'H
1/ Prb. qut erlefenen 1{:1‘0 gewajchenen ﬂiﬂ]‘!rﬂ:fn txln ti
ucker yermijcht und auf ben ‘Boven Dev Zorfe gfsj_;tnmi
ungefaby Fingersoick , dann wach Belieben. eini O
baritber gemadyt und gebacen.

863, Himbeer Torte. — Wian mad)t von belre-
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