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204 Dreigehnter Abfdhnite,

bigen Leig eine Torte, belegt dent Voden berfelben
mit {chonen aunderlefenen HDimbeerens 1/, Pfb. gefiofener
dhaumi

rfl‘hrr{ dann 3 Loth feines ebl bﬂruuterfgffth?rttg bﬂrfé
Ciweiff 3u Sdinee gefchlagen, darunter gejogen fhr:mrt
uber bie Himbeeren, 1ber welde man ichon jt:sﬂri}er
etwas gefiofenen Sucfer geftreut bat, gegoffen, dann

puder wird mit drei Gigelb redt

fehon gebacfen.

864. Grbbeer - Torte mif Mandelguf, —
Bon einem geriebenen Butterteig, worin etwad Sucfer
1, wird eine beliebige Torte formirt, ber gange BVoden
Dick mit Crobeeren belegt  und mit Bucfer befireut
Bﬁnn rubrt %,}fp. gejtoferen Rucfer mit 6 @ffrgf[b:
b3 e8 recht fdhaumig ift, /s« ‘Dfd, fein geftofene Mandeln
WD dagu gethan nebjt fein verwiegfen Gitronenfchalen:
baf @nvﬂﬁ‘:mirb 3 CSdynee gefchlagen, bdarunter gf:
vubre, und iber die Crbbeeren gethan, etwas langfam
gebacfen, Wenn bie Torte oben 3u viel Sarbe nehmen

[ollte, fo wird ein Payier darnber gelegt,
865. €rdbeers Torte mit Crem Hieriu

WIrd gang die obige Torte beveitet, 7 big.8 Giergelb

werden mit einem guten Schopyen Mildy far ‘
. r . ) ftarf zerrnbre
ein Stucdchen Vanille mit 6 ¥oth Sucfer quf grrﬂﬂgﬂ;

bagu getham, und auf dem Feuer unter jtetem tubren

st einer Greme gefodyt , dann erfalten [afferr.  Unters *®

deffert wird die Torte, weldye man am Boben mit efs
ner Oabel ein wenig ficht, damit fie feine Blafen bes
fﬂ;umr{ feer fchon geld gebacfen; ift dief gefcheben, fo
wird die Crem aquf den Bobden der Torte fchon g[éid)
gethan, damit e3 mit einander angiebt, bann wieder
peraus gethan. Nun wird die gange Tovte mit fdhonen
auserlejenen Crdbeeren eine neben die anbre gang voll
geftellr, und noch mit Sucfer beftveut, dann fann fie

3u Lifch gegeben werden,

‘ 866. Oerithrie Crobeer-Torte. — 3 Sdyopyen
vedyt jeitige und gut eriefene Walderdbeeren rwerden
febr fein gexoructt, 1/ DPfo. fein gefiofener Sucfer und
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