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296 Oveizebnter Abfdhnits,

SHagenbutten-Marmelade gefirichen, ber ‘anbere Sudjen,
in den man Blumen und dergleidhen audgefdhnitten
bat, wird davauf gelegt, am gangen Ende mit Sine
fchnitten gemacht, leicht mit Eigelb. beftrichen und ets
was rafd) gebacfen, und dann gut mit Jucer befirent,

870, Mildys Torte, — Bwei miirhe freuzerbrode
werdenn gut von ber Rinde befreit, dann in gans dinne
Otuctdyen gefdhnitten, diefe in einen Edjoppen Mildy, in
welche man 3 Loth qute frifde Butter gethan bat,
gang gart verfodit, bann Yom Feuer gefiellt, wenn o8
nidht mebr beiff i, 5 Gigelb daju gethan, vier Loth
Jucer, 2 Loth verzierte Drangenfdalen , und die fein
verwiegte Schale einer Halben Qitrone , etwad Simmet
und 4 Yoth der Lange nady gefdhnittene Manveln. Dief
Wird mit einanber fehr qut vermifcht, von 4 Giweif
wird Sdynee gejdhlagen, darunter gemifcht, und die Mafje
in ein mit geriebenem Butterteig ausdgelegted Bledh (0
fullt und etwas langfam gebacten, nachbem 3iemlich
mit Sucfer beffreut.

871. Gelbe Niben: Torte. ~— 8 mittelgrofe
gelbe Nuben werbden gefchalt, dann in Waffer recht
wetdy gefod)t, berausd genommen, und ourch ein Haars
fieb gefirichen; 6 Loth ucfer wird mit einens Gladvoll
IWaffer eine Weile gefotten, dann der Saft einer Gitrone,
fowié audy die fein verwiegte Schale dbavon, dajuigethan,
ettt Daarmal auffodien laffen und dann bie gelben Nitben
bagu, unter beftandigem Jibreneine Weile mit einander
gefocht ,  auf ‘einen Feller gethan  und  erfalten
lafjen,  Diefe Marmelade barf aber nidyt 3u freif feyn,
bann wird eine leer gebactene Torfe mit Gitter pamit
gefullf, |

872, Reid:Torte. — Man fodyt 1/ Pfund Neid
in Waffer, daf er jwar redht weid) , aber dody gany
bleibt, - die Sdhale einer Citrone wird abgefchalt, fein
vermiegt und U dem Jieis gethan, ehe er gang gefocht
. I nun der Reid weidy ‘genug, fo wird er auf
die Seite geftellt, wo er nody warm bleibt; '/ Pfund
Sucer wird geftogen, der Saft von 1/ Gityone daribey
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