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296 Oveizebnter Abfdhnits,

SHagenbutten-Marmelade gefirichen, ber ‘anbere Sudjen,
in den man Blumen und dergleidhen audgefdhnitten
bat, wird davauf gelegt, am gangen Ende mit Sine
fchnitten gemacht, leicht mit Eigelb. beftrichen und ets
was rafd) gebacfen, und dann gut mit Jucer befirent,

870, Mildys Torte, — Bwei miirhe freuzerbrode
werdenn gut von ber Rinde befreit, dann in gans dinne
Otuctdyen gefdhnitten, diefe in einen Edjoppen Mildy, in
welche man 3 Loth qute frifde Butter gethan bat,
gang gart verfodit, bann Yom Feuer gefiellt, wenn o8
nidht mebr beiff i, 5 Gigelb daju gethan, vier Loth
Jucer, 2 Loth verzierte Drangenfdalen , und die fein
verwiegte Schale einer Halben Qitrone , etwad Simmet
und 4 Yoth der Lange nady gefdhnittene Manveln. Dief
Wird mit einanber fehr qut vermifcht, von 4 Giweif
wird Sdynee gejdhlagen, darunter gemifcht, und die Mafje
in ein mit geriebenem Butterteig ausdgelegted Bledh (0
fullt und etwas langfam gebacten, nachbem 3iemlich
mit Sucfer beffreut.

871. Gelbe Niben: Torte. ~— 8 mittelgrofe
gelbe Nuben werbden gefchalt, dann in Waffer recht
wetdy gefod)t, berausd genommen, und ourch ein Haars
fieb gefirichen; 6 Loth ucfer wird mit einens Gladvoll
IWaffer eine Weile gefotten, dann der Saft einer Gitrone,
fowié audy die fein verwiegte Schale dbavon, dajuigethan,
ettt Daarmal auffodien laffen und dann bie gelben Nitben
bagu, unter beftandigem Jibreneine Weile mit einander
gefocht ,  auf ‘einen Feller gethan  und  erfalten
lafjen,  Diefe Marmelade barf aber nidyt 3u freif feyn,
bann wird eine leer gebactene Torfe mit Gitter pamit
gefullf, |

872, Reid:Torte. — Man fodyt 1/ Pfund Neid
in Waffer, daf er jwar redht weid) , aber dody gany
bleibt, - die Sdhale einer Citrone wird abgefchalt, fein
vermiegt und U dem Jieis gethan, ehe er gang gefocht
. I nun der Reid weidy ‘genug, fo wird er auf
die Seite geftellt, wo er nody warm bleibt; '/ Pfund
Sucer wird geftogen, der Saft von 1/ Gityone daribey
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gegeben, und eineBeile mit einander gerathre, dann wird dey
Meid dagu gethan, gut untereinanter gemadyt, ohne pen
Reid 2u gerriibren, nun gieft man den NReid auf eine
paju verfertigte Torte von Butterteiq mit Sucker, und
bacttd im Ofen, aiert ed bann mit Cirronat oder efs
wad Cingemadyten,

873. Hagenbutten:ZTorte. — Man nimmé 7/
Piund Hagenbutrenmarf, welded frifd) durdhgetrieben
und noch nicht gefocht ift, thut e8 in eine Schifjel, /s
Pfo, fein gefiofener Sucker unbd ein Eiweif daju, aud)
'/, Dfo. gefiofene Mandeln, ribrt dief gut durd) eins
ander, big e8 fich gut vermifcht bat, dbann wird fo viel
SDtebl, welched recht fein feyn muf, binein gerubrt, daf
¢8 cin nicht fejter Teig wird, dody {o, dag man i(bhn
gut auswellen Fann. Man wellt ihn dann jwei Mefjers
vicfenn OicE aud , und formivt nady Belieben eine
Torte daraus, fireicht fie mit Giweif, und backr fie redy
{dhon, thut dann nad) Gutfinden Cingemadyted darauf.
Man Faun ftatt der frijchen Hagenbutten, aud) einges
madytes MWarf nehmen.

874. Geviebene Brod-Torte. — 7, Pfb. feint
gefiofened, gefiebted murbed BVrod wird nad) Gutjins
ben auf ein Nubelbrett getban, 10 Loth Butter dazu
ge{chnitten, und recht gut mit einanbder jerriebem, dret
Loth gefiofenen Bucfer, jwei offel woll Mehl und 2 bid
3 Cier damit ju einem Teig gemacht , in el Theile
abgetheilt, und 3wei Kuchen audgewellt, auf den Voden
fireicht man gute Swetfchgenz oder fonfiige Wwarmelave,
leqgt Den andern SKuchen darnber, macdht am ganzen
Rande Cinfchnitte, 3iert fie gut aud, befireichtd mit
Giern, und backt fie im Dfen, dann Jucfer davauf ges
jireut.

875. Viftazien- Torte. — 12 Loth Butter It
man gergeben, rubrt damit 14 Pfo. Mebl an, fdlagt
o Cier eined nach bem anbern daju, 10 Loth geftofener
Bucter, rubret alled mit einander cine gufe Jeit, fullt ed
pann tneinen mit Butter beftrichenen und mit Brod befires
ten Model, bactt e8 redyt {dhon gelb, /4 Pfund fein

' LANDESBIBLIOTHEK

Endtn-lﬂﬁﬁmcmh:rg



	Seite 296
	Seite 297

