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298 Dreigehnter Ubfdhnitt.

gefiofietter Bucfer wird mit einem Ciweif und etwasd
Gitronenfaft recht fchaumig gexiihre, die Torte, weldie man
aus- dem MModel gethan bat, Mefferviicfen dicf damit bes
fivichen, und mitziemlic) fein verwiegten Piftazien befivent,
Dann tn etmem erfublten Ofen ein wenig getrocnet,

876, Blatter.Torte. — Von 1 Dfo, Mebl und
1 ‘Did. Butter macyt man fpanifdyen VBurterteig, madht
daraus 6 Kuchen von gleicher Grofe, bacfr jeden bes
fonberd, aber auf einem wird Gitter und Nand gemadt,
vor dem Bacfen ftupft man dbie Kuchén, damit fie feine
Blajen befommen, find fie nun alle gebacten, fo wird
feder Ruchen nach Belicben mit Marntelade beftrichen,
und einer auf den andern- gefelst, den mit dem Gitter
su oberft, die Lorte wird nun gleidy {dhon rund gefdynits
fert, und dann am Jand {o wie andy dbas Gitter, mit
ver porbergebenden Glace glafirt, und dann das Gitter
mit Gelee audgefullt.

877. ManbdelTorte, — Man belegt den Bobden
eined Dbretten Blecheds mit NRanbe, welched mit BVutter
ausgeftvichen ift, mit Butterteiq, fireicht qute Marmelade
parauf, 2/ Pfo. Mandeln werden febr fein geftofen, 4
Pfo. Bucker mit fechs Sigelb abgeriihrt, bdie Manbdeln
nebft der fein wverwiegten Schale einer bhalben Gis
trone und dbem aft dbavon audy daju gethan, mit
Dicfemt nody eine gute BWiertelfunde gernbhrt, bdann
wird von dem Cimeif Schuee gefchlagen, darunter gee
30gen, und auf den Vutterteig gegofien, im Ofen redht
langlam gebacten, dann weimal gefturyt und gut mif
Sucter beftreut,

878, Quitten:;Torfe. — Man verfertigt eine
Zorte yon Butterteig mit einem etwad hohen NRanbe,
legt emmagemachte Quitten in fleinen Stucfchen auf dem
Lovden herum, Diehrere gute Aepfel werben u einer
SMarmelade gefocht, mit 3 Ciergelb, 4 Loth gejtofes
tiem Fucer, Jimmet vecht fein gerrubrt, von gwei Eis
el €dynee gefchlagen, darunter gejogen, und iuber
Die fL2uitten gegoffen, oben daviber etwad gefiofened
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Bigquit odber Mafaronen gefivent, dann rvecht jdon ges
bacfen, und mit Sucfer Dbefivent,

879. Karthaufer-Torte. — 2/ Pfund Butter
ind nntdqnn,;,en und 2 Gelbeiern abgeribre, >4 Pie.

geftofiener Bucfer Ddazu getban, und mift Dielem nod
eine Seit gernhrt, dann /4 Pfo. Mehl darunter gemadyt,
port 2 Giweif Schnee gefhlagen , Ddarunter gejogen,
bann gulegt nody ein leichted '/ Pfd. Wiehl darunter
gethan, in einen mit Butter beftrichenen und mit Brov
beftreuten Model - gefutllt, und gebacken, gefturyt, mif
Bucter beftreut, oder mit ciner weifen Glace nberzogen,
und mit Gonfitur audgegiert.

880 Gicrs Torte. — 10 Cier werden hart gefotter,
bag Gelbe davon gethan, in einem iorfer mit /
Pfo. Butter .redht fein gefioferis ift dich gefdiehen, o
thut man ¢8 in eine Sdufjel, jchlagt nody e ganzed
i daran, thut ein LWoffelvoll geftofener Jucker daju,
riibrt dann o viel feines Mehl hingu, daf €8 ein nicht
febr fejter Tefg wird, nimmt ibn auf das Jubelbrett,
wirft ibn red)t gut jufammen, [aft ihn, wenn es bie
Beit erlaubt, wenigfted eine Stunbde ruben; dann Wird
ef audgewellt, nady Belicben eine Lorte drefjive, gut
gebactenr, dann mit Confitur audgefullt,

881. Torte mit Mandbelfrany 10 Loth Butter
wird mit einem gangen und einem gelben €i abgerubre,
6 Loth geftofener Sucfer daju, dann ein ffarfes vierteld
Pfund quted Mebl leichr darunter geritbrt, ein breis
ted Bledy, wie man die Torte in der Groge ju bHaben
wiunfdt, mit Butter befivichen, den Leig binen gni}nn_,
und {chon gelb grbnrffn 12 Loth ucter wird mit eis
nem qrofen Giweif '/ Stunve gerubrt, wabrend defs
fen etwad {-_‘?in'ﬂnrnfmr barunter gemijcht, ift 8 nun
recht zarvt und fchaumig gernbrt, fo werden 12 ¥oth
der Yange nad) gefdynitrene Mandeln gut darunter ges
ru[)rr bann davon einen Krang um die Torte gemad,
{0 wie aucy in dem leeren NRaum von den Mandeln
mebrere Abtheilungen gemad)t werden, daf e wie ei

Stern aqusdfieht, dann wird dic Lovie in cinem warmen
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