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Berfdiebene Suchen und Lorvten, 299

Bigquit odber Mafaronen gefivent, dann rvecht jdon ges
bacfen, und mit Sucfer Dbefivent,

879. Karthaufer-Torte. — 2/ Pfund Butter
ind nntdqnn,;,en und 2 Gelbeiern abgeribre, >4 Pie.

geftofiener Bucfer Ddazu getban, und mift Dielem nod
eine Seit gernhrt, dann /4 Pfo. Mehl darunter gemadyt,
port 2 Giweif Schnee gefhlagen , Ddarunter gejogen,
bann gulegt nody ein leichted '/ Pfd. Wiehl darunter
gethan, in einen mit Butter beftrichenen und mit Brov
beftreuten Model - gefutllt, und gebacken, gefturyt, mif
Bucter beftreut, oder mit ciner weifen Glace nberzogen,
und mit Gonfitur audgegiert.

880 Gicrs Torte. — 10 Cier werden hart gefotter,
bag Gelbe davon gethan, in einem iorfer mit /
Pfo. Butter .redht fein gefioferis ift dich gefdiehen, o
thut man ¢8 in eine Sdufjel, jchlagt nody e ganzed
i daran, thut ein LWoffelvoll geftofener Jucker daju,
riibrt dann o viel feines Mehl hingu, daf €8 ein nicht
febr fejter Tefg wird, nimmt ibn auf das Jubelbrett,
wirft ibn red)t gut jufammen, [aft ihn, wenn es bie
Beit erlaubt, wenigfted eine Stunbde ruben; dann Wird
ef audgewellt, nady Belicben eine Lorte drefjive, gut
gebactenr, dann mit Confitur audgefullt,

881. Torte mit Mandbelfrany 10 Loth Butter
wird mit einem gangen und einem gelben €i abgerubre,
6 Loth geftofener Sucfer daju, dann ein ffarfes vierteld
Pfund quted Mebl leichr darunter geritbrt, ein breis
ted Bledy, wie man die Torte in der Groge ju bHaben
wiunfdt, mit Butter befivichen, den Leig binen gni}nn_,
und {chon gelb grbnrffn 12 Loth ucter wird mit eis
nem qrofen Giweif '/ Stunve gerubrt, wabrend defs
fen etwad {-_‘?in'ﬂnrnfmr barunter gemijcht, ift 8 nun
recht zarvt und fchaumig gernbrt, fo werden 12 ¥oth
der Yange nad) gefdynitrene Mandeln gut darunter ges
ru[)rr bann davon einen Krang um die Torte gemad,
{0 wie aucy in dem leeren NRaum von den Mandeln
mebrere Abtheilungen gemad)t werden, daf e wie ei

Stern aqusdfieht, dann wird dic Lovie in cinem warmen
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300 Dreigebhnter Abfchnitt,

Ofen nur fo 3u fagen getrocnet, weil fie {dhdn el
bleiben muf, bann mit belicbigen Gonfituren audgefullt,
!'I?En_n fann ju diefer Torte auch nur einen BVobden vonu
gericbenem Butterteiq maden, fo wird fie dDocdh audy
febr qut,

852. infen: Torte. — V4 Pfund qut erlefene
und gewajdyene Linfenr werbden im Wafjer vedht weich
und gang fury eingefodht, daun durd) ein Haarfieh qee
]’h‘tchrn,' /4. Did. Bucter wird mit Y, Sdoyyen Wein
nebf Jimmef, gangen Nelfen und Citronenfchalen eine
qute EI_BNIE aefodht, bann bas Gewiury beraus gethan
m:b oie Linfen Dbinein, diefe mit dem Wein unter bes
jtandigem Nubren mebreremal auffodien [affen, bann
gum Crlalten auf ein Gefdyive gethanm, 12 Loth Man.
oeln, 12 Yoth Butter, 1/, Pfund Mehl und 10 Loth
Ducer wird mit einander febr qut jerrieben, dann mit
Clern'gu einem etwas locfern Teig gemadit, den man
tuben lagt, Aldvann wird er in jwei Theile getheilt,
gwet Wefferrircfen dicf ausgewellt, auf den Voden bder
"Eurt*e bie Yinfen 2 Marmelade halb Fleinen Fingersdick
geftrichen, der anbre Kucien, weldien man mit bithes
fdn:u Cinfdynitten gemacht bat, dariber gelegt, am Ende
[chon gleich gefhnitten und ausgejactt, dann mit Gis
weif, weldyed man ju halbem Schaum gefdylagen bat,
befivichen und mit Sucter befirent, danu fdydn gebacken,
nadidem mit Sucfer und etwasd Jimmet beftreut, |

883. ©Sdyneer Torre. — 12 Loth Mebl, 10 Loth
Butter gut servieben, dann mit faurem Rabm einen
Leig gemadht, Mefferviicfen dick ausgewellt, eine Torte
mit Rand daraud formivt, dem Boven mit Confitur
belegt, 5 Ciweiff ju Sdmee gefdhlagen, 5 Lffelvolf
geftofenen Jucter darunter gemifcht, niber die Confitue
gefullt, danu in einem Ofen, weldher nicht viel obeye
Dige baben darf, gebacten,

884. Citronen: Torte, — BVon 4 bid 5 Gitronen
wiro die gelbe Sdyale fo dunn ald moglich abgefchnit,
fenr, in fodhended TWaffer jugefest und weidy gefodht,
oie weiffe Gdjale wird befutfam von dem Marf abges
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