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Ver{dhiebene Kudjen unud LTorvte. 301

fdmittern, dann {n gang dume Blattcdhen gefdinitten,
die Sferne bavon gemacdht, bdie Sdjeibchen auf eine
Platte gelegt, febr fiarf mit ¢ geftofenem Sucfer befireut,
und fo mebrere Stunden fiehen qr{ﬂﬂ]:n it nun die
gelbe Schale weich geworden, fo wird fie aus dem
Waffer herausgenommen, mit Jucker in einem FMorfer
{ebr fein geftofen. Man hat 1 oder 2 vecdht gute Mepfel
mit Sucfer 3u einer febr javten und dvicen Maffe
gefodyt, die Qitvonenfchalen werden noc) eine Weile
mit etwad Wein und Jucfer, daf ed fuf genug wird,
gefocht, dann bdie gefochten eyfel dagu, nody einmal
mit einander aufgefodht, qut durdigernbhre; wenn ed
Falt ift, Den Voben einer aué Butterfetg dajn verfers
tigten Torte befirichen, Die Citronenraddien werden
nun darauf gelegt, bder urncdgebliebene Saft darnber
geaoffen, ein Gitter daruber gemadyt, mit i befirichen,
nd dann {dyon gebacfen, alsdanu gut mit Jucer bes
fiveut, ober nady Gutfinden glafivt,

885. RingersTorte, — Man reibt 4 Dfd. Mebhl,
12 QLoth Butter, vecht gut mit einander, thut dann '/
Pfd. fein geftofene Mandeln, 12 Loth fein geftofenesn
Bucter, nach Belicben geftofene Nelfen, Simmet, und
fein  verwiegte Gitronenf{chalen bdagu, maditd mit
einem gangen und einem Gelbet 3u einem . Teig, den
man nicht 3u viel arbeiten muf, [agt ibn eine Seitlang
ruben , welt thn aud, und formirt eine {chone Lorte
baraus, bactt fie [eer vedyt gut aus, und thut bernadh
Confitur darauf.

886. Linget-Torte ohne Mandeln, — 1 Pfd.
Mehl, °/4 Dfo. Butter wird ebenfalld vecht gqut mit
fmanbrr servieben, '/, Pid. Sucfer daju, die fein vers
wiegte Edjale einer Citrone nebfi dem Saft davon;
Dief wud mit 8 bid 9 Cigelb 3u einer MMaffe gemam
vann halb FingerdicE ausgewellt, eine Torte mit (its

tev daraus formirt, gebacfen, bernach nach @n!dmmd‘
Confitur darauf gegeben.

887, Ubgerinbrie Linzers Torte. — 21.0 Loth
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302 oreigehnter Abjdnitt,

Butter wird rvedht fhaumig geriibrt, 20 Lth geftofes
ser Sucfer dagu, 8 gange Gier nach und nady darunter
gf_rﬁbrr, dann 7/ ‘Dfo. geftofene Manbdeln, Nelfen,
Stmmet und fein verwiegte Citronenfdyalen dagu, febr gut
mit einander 1, Stunde gerubrt, alddann 1/, Pfo. febe
feired Weehl binein gemifcht, Gin breited Blech mit Rand
wird mit Butter befivichen, die Halfte ver Maffe binein
getban, bann Gingemachted darauf, bdie andre HAalfte
ver Maffe darnber, dbann in Ofen und f{don gebﬁcﬁ:n;
ntachdem glafive oder nur mit Sucfer bejtreut,

888. Mafaronens Torte. — T, Pfo. Mandeln
fammt den Dulfen wird febr fein gefiofen, 4 Pfund
Buder, fech8 Loth fein gefiofened Vrod, die permwiegte
@d}c}fe einer balben Citrone, bdief wird mit 2 Giern
gu eimem feften Teig gemadyt, davon ein ywei Fingers
Dicfer Lorten- Boden formirt, auf ein mit Mebl leicht
bejtreuted Bledh, und {hon gebacfen. ¥, Pfo, Mandeln
witd gefdhalt und nidyt febr fein geftofen, ¥4 Pfund
Jucker mit ein wenig Waffer ugefest, bdie Manbdeln
varin gefodht, und immer geriihrt, bid e8 f{chon braun

wird, dann dle Torte damit nad) Belicben belegt, und
mit Confitur audgesiert.

8589. GebriubtesTorte. — 1/, Pfo. Butter, Y
Piv. Mehl wird gut ervieben, 7 Loth Sucfer wird mit
einem Glas Waffer aufd Feuer gefest, eine Weile mit
einander gefocht, dann an dad Mehl und Butter qes
vibet, ju einem Teig gemadht, weldyen man im Mors
fer redht 3art jujammen fi0ft, dann 3roei Wiefferriicen
it audgewellt, eine Torte mit Gitter Davon gemadht,
mit Cuveif befirichen, Sucfer dariber gejtreut, und fo
vedit gut gebacfen, bei nicht ju ftarfer Hike, dann Cons
fitur darauf,

890, Lorte von Sucdferteig. — Man nimmt 1/,
Pfo. Butter, 7/, Pfo. Mebl, Y, Dfo. Sucer, 5 Eiers
gelb, 2 Loffelvoll Waifer, madyt davon einen Leig, wellt
ibn ftarf Mefjerrncfenn dick aud , madit jwer Kudjen
davon, beleat dert Boden mit guter Marmelade, Ilegt
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