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304 Dreigebuter Abfdhnitt,

gemiidyt, und ebenfalld fo lange gerfibrt, bid (e won
ber Gelee aiberogen find. Alddann werden aud diefer
Mafle balb Fingerdicte Wirjte, fo lang man fie machen
fann, auf einem Brette mit gefioffem Sucfer ausdqgerollt,
MPit diefem fangt man nun in der Mitte ded Vodens
an einen runden acfenartigen Krany ju machen, und
madht 10 etnen nad) dem andern, bid an den Nand
binaus, daf s eine Rofe bildet 5 thut hernady die Torte
i emen Dfenm, welcher gar nidt ju beif feyn darf,
fulle, wenn fie wicder erfaltet iff, die lecren Naume
nad) Oefdymal mit feinen Gonfituren ausd, fo erhalt
mant wirflid) eine febr fdydne und qute Torte.

893. Quitten:Torte mit Mandbeln. — ¥
Pfo. gefchalte Manbdeln wird ziemlidy fein geftofen, 1/
Po. Jucker mit einem Gladyoll Waffer fo [ang gefochf,
big ber Sucfer fleine Faden iiebt, dann die Mandelsn
bazu gethan, und auf dem Feuer ein Paarmal umges
rubrt, von einer Palben Gitrone die Schale fein vers
wiegt, darunter, und rubrt einige Loffelvoll eingemadys
ted Luittenmarf darunter, I[Aft e8 miteinander nod
fodjenr, bid €8 recht dick und 3ab ift; alédann auf Obe
laden gethan, und einen {dyonen runbden Boden daraus
gemacht, der durdyjaus gleid) body ift, wenn e8 falt iff
mit eimer {dyonen Glace 1iberjogen,

894. Geldinittene Torte, — Man rihrt 1,
Pfo. fein gejtofenen Jucter, 12 Loth geftogene Mandeln
und 8 Ciergelb, bid ed gang fhaumig ift, thut aud Citros
nenf{chalen und Simmet dagu, {dhldqt 7 Ciweif ju Schnee,
stebt thn nebft 'z, Pfo. feimem Mebhl unter die MWaffe,
fullt ed bann gleich in einen mit Butter befrichenen Mo«
Del, bacftd in einem nicht gu heigen Ofen gany langfam.
Hun wird ein Koyl offelvoll Niehl mit fifem Rabm' anges
vubrt, 4 Ciergelb daju gethan, 3 Loth udfer, dann nody 2
Laffen voll fiifen Rabhm, oder auch nur gute Mildy, daruns
ter gernhrt, aufd Feuer gefest, und unter befiandigem
Rubren dicF werden laffen, dann vom Feuer qethan,

Sft nun die Torte wenigjiens mebreve Stundert gebacken,
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Berfdyiedene Kudjen und Tovten, 305

fo wird fie nady Belicben i Blatter gefdhnitten, jeded
ser Blatter mit Ayprifoferts Marmelade gang [eidyt E-ﬁ
fivichen, dann von dem Crem gul Mefferritcen oick
parnber geftrichen, und 10 fapre IEEII:fDTf, [‘*1&: ?HE
Ri&tter wicber auf eimander {ind. 2ad oberfte Blatt
wivd mit einer weifen ®lace, wovein man efwas ges
itofene Banille thut, {djon glafirt.

805 Gupe Torte, — Eine Torte von gutem Duts
tertfciq mit einem Nande wWird verfertiat, dann ftolgen:

e ®uf davauf getham. Wian feist 3 Tafjenvoll AMilcy

aufd Feuer, vuhre etnen ﬁm*feri_%ﬁﬁr[;m[[ﬂ)&ib[ﬂrtd}{ gt{cﬁt
ant, wenn die Mildy fodyt, 10 Wird ?fm ‘.lngruu;'e
pinein gerihre, eine leine ﬁ}i:jftq gefocht, ‘pnim nﬁufh;g
Geite geftellt, 4 Loth fein geftofene Wianveln, :FLEL:[;
frifche Butter, 3 Lot geftopener ey unb‘;rin e
nig Simuet Ddarunter gemijcht; Iwent ed: el 1{_1[%”1: 2
4 @iergelb barvunter, 4 Xoth gejtopene b:tt{m as
gavonen, 4 Coth geftofenes Bidquit und 2 Yoth gans
flein qgefdynittener Gitronat, Diefe Maffe me“u;“
recht gut durch einanver gevithrt, dann auj l.‘wwge
gefillt, efwas [angfam gebackeit, dant mit Sucker bes
jtreut. |
806. PunidysLorte. — 1 Pfo. fﬁllttcr‘mirb?iqnl:t
1 Pfund fein geftofenem Suder, und 9 51:111151:11 L:*..L‘n‘
qang {dhaumig gevubre, dev Sucter mug a‘[*s_ariﬂn emuﬁ
Gitrone und ait einer ‘Pomerange nbgn:cbim f'n)u,
sann witd 1 Do, Mehl nach wud nad pavunter ges
pibre.  Die WMafje wird  nun fmell in eine ur:u:
Butter beftrichene Form gefullt 1111?3?11‘1 ci;lnﬂtftf[]t 3
Beifen Ofen ic[}f:rl] g,l:rib gciﬁqffftj. Sit LJE.:::DHE l;;n;,:
Langlich evtublt, {0 nid fie i ucufi ﬁJf!?n]-nEucfeu dicfe
Seeiben gefdynitten, Dieje mit beliebiger *:IJEarnts:IaDE
beftrichent, die Scheibent nieder jchon au| EI‘IHII\IF!.'EI ges
fest, 12 Qoth vedht fein gejiopenet Sucter ambdnlg
einem grofen Ciweif ftart gerubre, nad) und na }d*f
eoffelvoll Rum davunter getham, und danur nod) re ]r
ftaxf gernbrt; it mun ot Glace fchon ;ﬁ”} und jart,
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