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Berfdyiedene Kudjen und Tovten, 305

fo wird fie nady Belicben i Blatter gefdhnitten, jeded
ser Blatter mit Ayprifoferts Marmelade gang [eidyt E-ﬁ
fivichen, dann von dem Crem gul Mefferritcen oick
parnber geftrichen, und 10 fapre IEEII:fDTf, [‘*1&: ?HE
Ri&tter wicber auf eimander {ind. 2ad oberfte Blatt
wivd mit einer weifen ®lace, wovein man efwas ges
itofene Banille thut, {djon glafirt.

805 Gupe Torte, — Eine Torte von gutem Duts
tertfciq mit einem Nande wWird verfertiat, dann ftolgen:

e ®uf davauf getham. Wian feist 3 Tafjenvoll AMilcy

aufd Feuer, vuhre etnen ﬁm*feri_%ﬁﬁr[;m[[ﬂ)&ib[ﬂrtd}{ gt{cﬁt
ant, wenn die Mildy fodyt, 10 Wird ?fm ‘.lngruu;'e
pinein gerihre, eine leine ﬁ}i:jftq gefocht, ‘pnim nﬁufh;g
Geite geftellt, 4 Loth fein geftofene Wianveln, :FLEL:[;
frifche Butter, 3 Lot geftopener ey unb‘;rin e
nig Simuet Ddarunter gemijcht; Iwent ed: el 1{_1[%”1: 2
4 @iergelb barvunter, 4 Xoth gejtopene b:tt{m as
gavonen, 4 Coth geftofenes Bidquit und 2 Yoth gans
flein qgefdynittener Gitronat, Diefe Maffe me“u;“
recht gut durch einanver gevithrt, dann auj l.‘wwge
gefillt, efwas [angfam gebackeit, dant mit Sucker bes
jtreut. |
806. PunidysLorte. — 1 Pfo. fﬁllttcr‘mirb?iqnl:t
1 Pfund fein geftofenem Suder, und 9 51:111151:11 L:*..L‘n‘
qang {dhaumig gevubre, dev Sucter mug a‘[*s_ariﬂn emuﬁ
Gitrone und ait einer ‘Pomerange nbgn:cbim f'n)u,
sann witd 1 Do, Mehl nach wud nad pavunter ges
pibre.  Die WMafje wird  nun fmell in eine ur:u:
Butter beftrichene Form gefullt 1111?3?11‘1 ci;lnﬂtftf[]t 3
Beifen Ofen ic[}f:rl] g,l:rib gciﬁqffftj. Sit LJE.:::DHE l;;n;,:
Langlich evtublt, {0 nid fie i ucufi ﬁJf!?n]-nEucfeu dicfe
Seeiben gefdynitten, Dieje mit beliebiger *:IJEarnts:IaDE
beftrichent, die Scheibent nieder jchon au| EI‘IHII\IF!.'EI ges
fest, 12 Qoth vedht fein gejiopenet Sucter ambdnlg
einem grofen Ciweif ftart gerubre, nad) und na }d*f
eoffelvoll Rum davunter getham, und danur nod) re ]r
ftaxf gernbrt; it mun ot Glace fchon ;ﬁ”} und jart,

Eﬂdtnrﬂﬁim&mh:rg
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06 - Dreigebnter Abfhnitt

| wird die gange Lovte damit glafive, und nady Bes
bent audgegiert. -

897 Gerithrie BrodrTorte. — Man fdhneidet
gut ausgebactenes, mebreve Tage alted weifed Brod
tn @djeiben, voftet folched im Dfen fdjdn braun, ftofe
¢8 dann {0 fein wie Mebl, 4 Pfd. fein gefiogener
Sucter, wird mit 10 Giergelb febr gut gerfibre, Vs Loth
geftofene Nelfen, etwasd Mustatblithe und Bimmet, ein
wenig fein gejtofene Kardamomen, 2 Lot eingemadite
und verwiegte Pomerangenidyalen, ebent fo viel Citronat
wird nebft ¥4 Pfo. fammt den Hilfen gefiofene, vors
ber aber gut abgeriebene, Manbeln dazu gethan, mit
all dielem nodhy Y, Stunde gernbrt; vaf Ciweif ju
Sdinee gelchlagen, mit der Maffe vermifcht, dann 10
Uoth Brod darunter gegogen, in eime mit Vutter bes
fividjene Form gefullt, und etwasd langfam gebacfen.

BO8. Shwavribrod:s Tovte, — Ui Pfund redyt
trocrenes geviebened € dywaribrod wird mit Kirfchens
waffer angefenchtet. ¥/, Pfo. Jucker mit 12 Eiergelb redyt
ftart gerubrt, bdie fein wermwiegte Scdale ciner Gitrone,
Simmet, MNelfen und 12 Loth gejtofiene YRandeln das
su.gethan, nody redht ftarf geribrt, bdann dad Brod
und ein Yoffelvoll feined Meh( darunter gemifcht, us
legt dent ©dynee der 12 Gier davunter gezogen, gleidh
tn den Wiovel gefullt und cbenfalls langfam gebacten.

899, Gerubhrte Manbdels Torte. — 12 Loth
fetn gejiofener Sucfer wird mit 9 Eiergeld febr fdaus
mig gerubhre, dann V4, Bid. redht zart mit Rojen-
waffer gefiofiene Mandeln dazu gethan, nebfE dem Saft
und fein verwiegter Schale einer Citrone, das Cimweif
wird gt Sehnee gefdilngen, die HAlfte bayon unter die
Mafje gut gevuihrt, dann 12 Loth feines Mebl und
gulelt bie andeve Halfte Schnee rvedht wobl durdy eins
auder gemadyt, (n Model gefullt, und gleidy in Ofen,
bei magiger Hite rvedit gut audgebacen,

900. GhofoladesTorre. — 7/, Pfund Manbdeln
WIrd- gefehlt und getrocfnet, dann mit Eiweif redyt
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