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06 - Dreigebnter Abfhnitt

| wird die gange Lovte damit glafive, und nady Bes
bent audgegiert. -

897 Gerithrie BrodrTorte. — Man fdhneidet
gut ausgebactenes, mebreve Tage alted weifed Brod
tn @djeiben, voftet folched im Dfen fdjdn braun, ftofe
¢8 dann {0 fein wie Mebl, 4 Pfd. fein gefiogener
Sucter, wird mit 10 Giergelb febr gut gerfibre, Vs Loth
geftofene Nelfen, etwasd Mustatblithe und Bimmet, ein
wenig fein gejtofene Kardamomen, 2 Lot eingemadite
und verwiegte Pomerangenidyalen, ebent fo viel Citronat
wird nebft ¥4 Pfo. fammt den Hilfen gefiofene, vors
ber aber gut abgeriebene, Manbeln dazu gethan, mit
all dielem nodhy Y, Stunde gernbrt; vaf Ciweif ju
Sdinee gelchlagen, mit der Maffe vermifcht, dann 10
Uoth Brod darunter gegogen, in eime mit Vutter bes
fividjene Form gefullt, und etwasd langfam gebacfen.

BO8. Shwavribrod:s Tovte, — Ui Pfund redyt
trocrenes geviebened € dywaribrod wird mit Kirfchens
waffer angefenchtet. ¥/, Pfo. Jucker mit 12 Eiergelb redyt
ftart gerubrt, bdie fein wermwiegte Scdale ciner Gitrone,
Simmet, MNelfen und 12 Loth gejtofiene YRandeln das
su.gethan, nody redht ftarf geribrt, bdann dad Brod
und ein Yoffelvoll feined Meh( darunter gemifcht, us
legt dent ©dynee der 12 Gier davunter gezogen, gleidh
tn den Wiovel gefullt und cbenfalls langfam gebacten.

899, Gerubhrte Manbdels Torte. — 12 Loth
fetn gejiofener Sucfer wird mit 9 Eiergeld febr fdaus
mig gerubhre, dann V4, Bid. redht zart mit Rojen-
waffer gefiofiene Mandeln dazu gethan, nebfE dem Saft
und fein verwiegter Schale einer Citrone, das Cimweif
wird gt Sehnee gefdilngen, die HAlfte bayon unter die
Mafje gut gevuihrt, dann 12 Loth feines Mebl und
gulelt bie andeve Halfte Schnee rvedht wobl durdy eins
auder gemadyt, (n Model gefullt, und gleidy in Ofen,
bei magiger Hite rvedit gut audgebacen,

900. GhofoladesTorre. — 7/, Pfund Manbdeln
WIrd- gefehlt und getrocfnet, dann mit Eiweif redyt
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fein geftofeit; 6 Lofh Ghofolabe wird gevicben, 8 Eis
wei§ fdlagt man ju Sdynee, thut 12 Loth gefiofenen
Sucfer und dad Gelbe der Cier dbaju, rabrt ed mit ¢ins
ander '/, Stunde ved)t ftarf, thut dann dbie SRaudeln
und Chofolade nebft Simmet dagu, vuhre ed mitefhan-
ber, bid ed fich gut wermifcht, 3ieht dann uody guleit
Vs PId. febr feined DMebl darunter; fullt ed {chuell in
Shovel, und backt ¢8 {dhon aud bei nidit ju flarfer
Hike.

901, Bidquit: Torte. — 20 game Cier, wele
che man ywarm gemacht hat, werden it einen ho hcn Lopf
gethait, mit einem dagu paffenden Befelein vou gefdyals
temt Reid vecdht durcdhgefchlagen, danmt 1 °Div. mn (e
fiebten Bucer daju gethan, und mit einander bei ber
Warme cine Stunbe gefdjlagen, wo ed gang dick wird,
ift Dief gefdychen, fo rubrt man 28 Yotly Puder, ovder
i (‘f‘nmngr:{nng beffelber, 1 Pfo. feines Pehl binein,
rubrt aber nody fo Iﬂlij, bid fd} dad IMebl gut vers
mischt hat, dann gleicdh in die Form und in den Ve
gethan, welcdher Feine flarfe Hike habenm darf, und fo
vedit Tangfam fchon gelb gebaden,

602. Bantlle-Torte. — T4, Pid. fein gejiofener
Sucfer wird mit 4 gangen und 3 Gelbeiern °/ Stunden
vecht ftarf gevibrt, bis ¢é gang {daumig wird, dann
nad) Gutfinden fein gefiofene Vanille daju gethan, 12
Coth feines Mebl und den Sdjnee vom 3 Euwerf* das
runter gejogen, in eine mit Butter Dbefivichene Fovm
eingefullt, und fchon gebacten,

003. @anb-Torte. — 1 Pfd. gute frijche Vutter
wird ntit 1 Pfd. fein geffofenem Sucder und 10 gangen
Giern chenfaldd febr {djaumig gernhre, die fein wermwiegte
Sdyale einer Citrone tazu getham, ein ‘Pfund rvedyt
trocfertes feined Wiehl darunter gezogen, dani in efmen
befirichenen iovel gefitllt, efwas langfam vedjt gut
gebactert, bann {chon nady Belieben glafive, oder nur
it Sucker bejireunt,

904, Aufgefepte Torte, — Man nimmt 1 Pfo.
207
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