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Bevfchiedbene Kudjen und Lorten, 307

fein geftofeit; 6 Lofh Ghofolabe wird gevicben, 8 Eis
wei§ fdlagt man ju Sdynee, thut 12 Loth gefiofenen
Sucfer und dad Gelbe der Cier dbaju, rabrt ed mit ¢ins
ander '/, Stunde ved)t ftarf, thut dann dbie SRaudeln
und Chofolade nebft Simmet dagu, vuhre ed mitefhan-
ber, bid ed fich gut wermifcht, 3ieht dann uody guleit
Vs PId. febr feined DMebl darunter; fullt ed {chuell in
Shovel, und backt ¢8 {dhon aud bei nidit ju flarfer
Hike.

901, Bidquit: Torte. — 20 game Cier, wele
che man ywarm gemacht hat, werden it einen ho hcn Lopf
gethait, mit einem dagu paffenden Befelein vou gefdyals
temt Reid vecdht durcdhgefchlagen, danmt 1 °Div. mn (e
fiebten Bucer daju gethan, und mit einander bei ber
Warme cine Stunbe gefdjlagen, wo ed gang dick wird,
ift Dief gefdychen, fo rubrt man 28 Yotly Puder, ovder
i (‘f‘nmngr:{nng beffelber, 1 Pfo. feines Pehl binein,
rubrt aber nody fo Iﬂlij, bid fd} dad IMebl gut vers
mischt hat, dann gleicdh in die Form und in den Ve
gethan, welcdher Feine flarfe Hike habenm darf, und fo
vedit Tangfam fchon gelb gebaden,

602. Bantlle-Torte. — T4, Pid. fein gejiofener
Sucfer wird mit 4 gangen und 3 Gelbeiern °/ Stunden
vecht ftarf gevibrt, bis ¢é gang {daumig wird, dann
nad) Gutfinden fein gefiofene Vanille daju gethan, 12
Coth feines Mebl und den Sdjnee vom 3 Euwerf* das
runter gejogen, in eine mit Butter Dbefivichene Fovm
eingefullt, und fchon gebacten,

003. @anb-Torte. — 1 Pfd. gute frijche Vutter
wird ntit 1 Pfd. fein geffofenem Sucder und 10 gangen
Giern chenfaldd febr {djaumig gernhre, die fein wermwiegte
Sdyale einer Citrone tazu getham, ein ‘Pfund rvedyt
trocfertes feined Wiehl darunter gezogen, dani in efmen
befirichenen iovel gefitllt, efwas langfam vedjt gut
gebactert, bann {chon nady Belieben glafive, oder nur
it Sucker bejireunt,

904, Aufgefepte Torte, — Man nimmt 1 Pfo.
207
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308 Dreigehnter Nbfdnitt,

Mebl, 1 Pid. Vutter. Dad Mehl wird getheilt, aus
ber einen Halfte wird mit 4 Gigelb, ein wenig Sal
und {uger Milch ein guter Nudelteig gemadht. Die
andre Halfte ded Mehl3 wird in den Butter geFnettet:
oer Judelterg wird Meffervircfen didf audgemwellt, dann
ver Butterteig davauf geftrichen, bder Teig zufammen
gelegt, dann wieder audgewellt, und fo 3mal wiederholt.
an fcdyneidet jodann runde Blakedaraus, backt fie {chon,
beftreicht feden mit einer andern Confitur, felt fie wie
der auf einander, 6 Loth Chofolade wird gericben, v/,
Pio. Sucker it etnem Gladvoll Waffer gefodht, dann
bie Chofolade dagu gethan, und nody gefodht, bid fie
gang duf i1ff, dann die Lorte damit uberjogen und mit
Piftazien andgegiert,

905. Galanteries Tovte., — Man nimmt ein
Pfo. Tebl, 1 Pid. fein geftofenen Suder, 1 Pfo. But-
ter, 1 °Did. fein gefiofene Wandeln, die fein verwiegte
Sdyale emer Citrone, madyt mit 2 bid 3 Eiern einen
Leig darvausd, ven man ffarfen Meffermicfen dick aus.
wellt,  Nun {dhneivet nan nach der Groge einer mitts
levit Platte etnen Voden heraud, legt ibn auf ein mit
MRehl beftreuted Blech, fdyneidet von dem ubrigen Teig
nod) 4 6i8 5 Boden, aber jeden 2 Fingerbreit fleiner
alé den andern, bacft fie etwad rafjd.  JNun wird fedes
Blatt mit eciner andern Confttur beffridien, dann der
Neihe nacy aufeimander gelegt; um jeden Kuden mug
man aber, ehe fie gebactert werden, einen fleinen finger-
vicfent Nand madhen, damn, wenn die Torte aufgefest ift,
it Folgendem {dhon glafiven: /4 Pfo. Sucfer wird mit
einem Ciweif und cinem guten Loffelvoll Drangeis
bluthwafjer ju ciwem feinen Glace gerubrt, die Torte
fehom damit befivichen , und mit (anglidyt gefdhnittenen
etngemadyten DOrangenfdyalen vecht zierlich belegt, audy
fann man nody eingemachte Nufie fchon aus{chneiven
und dagu nebmen, o wird die Torte vecht fchom.

906. Chofolabes Bidquit. — T4 Pfund fein
gefiofiener Juder wird mit 8 gangen und 4 Selbeiern
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