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308 Dreigehnter Nbfdnitt,

Mebl, 1 Pid. Vutter. Dad Mehl wird getheilt, aus
ber einen Halfte wird mit 4 Gigelb, ein wenig Sal
und {uger Milch ein guter Nudelteig gemadht. Die
andre Halfte ded Mehl3 wird in den Butter geFnettet:
oer Judelterg wird Meffervircfen didf audgemwellt, dann
ver Butterteig davauf geftrichen, bder Teig zufammen
gelegt, dann wieder audgewellt, und fo 3mal wiederholt.
an fcdyneidet jodann runde Blakedaraus, backt fie {chon,
beftreicht feden mit einer andern Confitur, felt fie wie
der auf einander, 6 Loth Chofolade wird gericben, v/,
Pio. Sucker it etnem Gladvoll Waffer gefodht, dann
bie Chofolade dagu gethan, und nody gefodht, bid fie
gang duf i1ff, dann die Lorte damit uberjogen und mit
Piftazien andgegiert,

905. Galanteries Tovte., — Man nimmt ein
Pfo. Tebl, 1 Pid. fein geftofenen Suder, 1 Pfo. But-
ter, 1 °Did. fein gefiofene Wandeln, die fein verwiegte
Sdyale emer Citrone, madyt mit 2 bid 3 Eiern einen
Leig darvausd, ven man ffarfen Meffermicfen dick aus.
wellt,  Nun {dhneivet nan nach der Groge einer mitts
levit Platte etnen Voden heraud, legt ibn auf ein mit
MRehl beftreuted Blech, fdyneidet von dem ubrigen Teig
nod) 4 6i8 5 Boden, aber jeden 2 Fingerbreit fleiner
alé den andern, bacft fie etwad rafjd.  JNun wird fedes
Blatt mit eciner andern Confttur beffridien, dann der
Neihe nacy aufeimander gelegt; um jeden Kuden mug
man aber, ehe fie gebactert werden, einen fleinen finger-
vicfent Nand madhen, damn, wenn die Torte aufgefest ift,
it Folgendem {dhon glafiven: /4 Pfo. Sucfer wird mit
einem Ciweif und cinem guten Loffelvoll Drangeis
bluthwafjer ju ciwem feinen Glace gerubrt, die Torte
fehom damit befivichen , und mit (anglidyt gefdhnittenen
etngemadyten DOrangenfdyalen vecht zierlich belegt, audy
fann man nody eingemachte Nufie fchon aus{chneiven
und dagu nebmen, o wird die Torte vecht fchom.

906. Chofolabes Bidquit. — T4 Pfund fein
gefiofiener Juder wird mit 8 gangen und 4 Selbeiern
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“’i /2 Ctunde gerubrt, dbanu 6 Loth geriebene GhHofolade

13 dagu gethan;- und mit diefem nody '/ Stunbe geviihrt,

“f fl:l'lti.’!' 12 Loth vedyt feines, gefiebted Rebl barunter

S | gemifdht:, in cine mit Butter befiridyene Form gefiillt,

E:: ,_ und redyt langfam gebacen,
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s XIV. Bucder-Bacdmert. i
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1€ | 007. Saiferbrod. — 4, Vfo. Sucter wird mit 6 I"f

1t Cigelb 7/, Stunde gevnbre, dann 4 Pfo. Swiebeln, H _;5‘-’- )
/s Did. Nofinen, /4 Dfo. ungefdhalte wobl abgeries w8

" berie Wanbeln und nady Velicben ein Stiuddien fein , 8!

, gefiogene Lanille nebft U4 Pfo. fehy feittes Wiehl dagu ge- 1 i !

¢ than, ved)t gut mit einander durcdhgernbet, das Gf T

" weiff gu Scynee gefchlagen, unter die Maffe gemifcht, e N

? m einent befivichenen Model gefullt, und etwad langfam b fi

7 gebacfen. Wenn ed vecht erfaltet it in belichige Stice o

¢ gefchnitten, 0

3 908. Anidfudyen. — v, Pfund fein geftoferter i-lf

! Suder wird mit 7 gangen Ciern rvedht [haumig ge- ! )

Bi vubre, Ddann gut erfefener Anid und ein fiarfes 4 o 3

: Piv. Wiebl darunter gemifdht, gleich in einen mit Buts o |

3 ter beftrichenen Model gefiillt und vecht fdhon gebacen. |

’ Jiadybem ¢8 gut erfublt iff, in- Schnitten gefdhnitten, &

, diefe, wenn man will, nody einmal in den Dfen ges G e

; than , und {ddn gelb gerojtef, _ & 1

; '90_9* Chofoladebufferl, — Man viihrt mit dem it 1}

: | Ciweif von jwei nidht gany grofen Crern 4 Pfund | A __E'., -'

1 | geftofienen Sucfer, el Tafeldhen geriebenme Ghofolade ‘ iq

: | tmmer auf eine Seite (welched man bei allen geribre B

| et Sadjen beobadhten muf), bid ed fchdu braun und R
. OIcE i, feBt dann mit einem Kaffeldffel freine Hauf i
i | dhen auf ein mit Wadd bdefirichenes Bledh, backt fie in BRI

eiemt Ofen, der nur {o beiff ift, daf man ¢8 mit dey |
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