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Vievgehbnter Adfchnite,

926. BauernsBrod. — U, Pfo. Butter wird mit
eitenmy gangen & und wei Gelben abgeriibret, v/, Pfo.
Jucter dazu, dann 9 Loth Mebl darunter gerabhrt, Fleine
Haufdyen auf ein mit Butter beftvichened Blech gefest,
it die Mitte defjelben Fann man ein Stucdien einges
madyte Quittenichuige thun, mit der Maffe wieder lefdt
Dedecfert, mit Sucter beftremen und {chon backen; nadyy
bem wieder mit Jucfey beftreut.

027 Sdywaben-Brod., — 6 Loth Butter wird
mit gwei gangen Ciern und 6 Loth gejtofenem Jucler
vecht fdiaumig geridbre, gefiofener Simmet und ein
wenig usdtatblirthe daju gethan, fermer 5 6ig 6 Loth
gefiofenes ©dpvargbrod, in einem befirichenen Vleche
gut gebacfen, bernach in Schnitten gefdynitten.

928. BanillesBrod, — 12 Loth Sucfer wird mit
4 gangen Ciernr und 2 Gelben 7/, Stunde geriihrt, ges
jtogene Vanille daju gethan, dann 12 Loth redyt feines
MMehl daruuter gezogen, 2 Finger hody i befiridhene
gormen gefullt, fdhon gelb gebacfeit, Wenn ed erfaltet
ift, in ©Sdnitten gefchnitten und nady Gutfinden nod
einmal gevoftet,

020, Sdhnee-Brod, — Y, Pfo. Butter wird mil
4 Ciergelb abgerubrt, dann ¥/, Pfd. Suder, / Pfo.
Peehl dazu gerubrt. Dad Ciweif wird ju Sdynee ges
jchiagen, davunter gejogen, und in eine lange mit Buts
ter leicht befirichene Form gefullt, gut ausgebacken.
2Wennt e8 erfublt iff in belicbige Stucte geldynitten:
Swei Ciweif werden ju Sduee gefdhlagen, 3 Loth
gefioffener Jucfer, 4 Uoth fein gefdynictene SNandeln,
etwoasd fein vevwiegte Citronenfdyalen werden gut durd)
einander gemacht, auf die Schuitten gethan und fd)on
gelb gebaden,

930. ©SypanifdysBrod. — Y, Pfo. Buder wird
mit Dem Sdynee vou wei Cieiff und dem Saft einex
Citrone T4 Stunde gevuhrt, 10 Loth fein geftofene
andeln vazu, dann WMebl o viel, daf man den Teig
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