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Suder-Badwerf. 315 !

It audwellen fann, dod) darf cr nidit 3u fejt fevn; iff i1
). nun der Teig balb fingerdid ausgewelt, fo wird er {
{ nach beliebiger Form ausgefiodjen, in nidyt gu beigem i
t, 2fen gebacfer, 5’ Fy
Et 031. Mustats Brod. — 4 Pfund Sucfer wird I
: : mit 3 gangen Eiern vedyt dick gerubrt, dann '/, Loth i -t
» JMusiatbhithe dazu, und 18 Loth fehr feines Mebl, | =r. I
jireicht dann ein Bled) mit Butter, feht fleine Haufs Al
D djen davauf, befiveut fie ffarf mit Sucfer, und backt fie 1 l i
2% vann rvedht fdyon. B
i 032 PDiftaztenzrange. — 4 Pfund Sucler B %
0 | wird mit einemt gangen €i febr gut gerubrt, etmwas fehr ! I
A fein verwiegte Gitronenfdialen dazu, dbann einen Teig g
gum Juswellen daraus gemacht. Der Leig wird balb i
4 fingerdict ausgewellt, juerfi mit efmem runden Aus. |
24 ftecher ausdgefiodyen, jobann mit eimem Ffleimern wiedey i s
3 in derMitte ausdgefiodien, worauf es ein fd)dnes Kranze . N
e L chent wird, Man legt fie ferner auf ein mit Mebl bes | i }55 i
of fiveuted Bled), backt fie redht fdhon; glafive fie nadyher v
i recht fc{}ﬁrn weif, unbd befirentd misverwiegten Viftazien |
ved)t Dic, [aft ed danm in einem abgefihlten Ofen ein 4 |
. wenig trodnen, E{ i
é. 933. Citronens Brod. — Bwei Ciweif werden oL

su ©dynee gejdhlagen, cin Gelbei und 24 Pid. Suder

L
’;: I‘rf::.g;u‘ gethan, unb l'fld}t jiarf gerupre, dann den Saft E
: eincy citrone nody /, Stunde mit gernbre; iff  dief |
v gf]}uff_}lz_ztl o wid 10 Eﬂt_!g Mebl darunter gezoaen, ¢
¥ He_tne Daufchen auf ein mit Wadyd befivicheres Bledy |
f} geifljr, mirf?,i:ﬁ‘cr, an weldiem Citrone abgerieben ift, |
j; ved)t gut bejfveut, mehreve Etu_nbm fichen  gelafjen, .
; und dann w eimem nidyt febr heifen Ofen gebacten. Lo
”934. ch_h mr.:f_cl.;hfalgdwwn%irub. — MRan nummt J ,'
/2 ‘PIo. fein gefiofenen Sucbes, ribrt ibn mit 4 Gis '
D weif %/, @tunde febr ftavf, thut 4 Lwth gut erlefene, | =4
¥ gewafdjene und wicder gefroctnete Nofinen, 2 Loth Gis o
L tronat, 2 Yoth eingemachte Pomerangenidhalen, niche -
a febr fein vermiegt, fammt %, Vv, feinem Mebl dazu, 'J s
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316 Biersehntey Abfdhnitt,

(Mg R vuhrt alled mit einanber nod) eine Weile, legt auf ein

- (BURE " Bledy Oblaver thut die Maffe Fleinen yitger hodh
ol darauf, fireuf Bucfer varuber, thut

: , €8 dann in elnen
mdt fehr heifien Ofent, badt ed feho

|
i £ fel nogelb, fdhneidet
é €5 i fingerlange yunp figerbreite Styicge ,

€S ift gqut,
WeR man ¢8 fodbann nod) eine gute MWeile im ~fen
R ) lagt, damit eg auc) von den Gejten nody redit gqut
e ausbackt.

935. *@djmeiaersﬁrvb. — /s Pfo. Buder wird
unit 4 Cigelb recht Idhaumig gerubre, 1/ Pfp. Swiebeln,
Y Do, feines WNebl, 6 Yoth in Sdieiben gefchnittene
DManveln und etypaa Anis da

¥ gethan , qut ourdyges

L vubrt, dann vont 3 Ciweif ein Sdhnee gelchlagen, ba-
;i lfﬁgf runter gezogen, in efnen mit Butter ausgefiridienen Iangen
10 S Model cent, wenn ¢8 ers

+00¢L gefutllt, und fdyon gels geba
FUblt it nach Belieben iy Sdnitten agefchnitien.
nier, — Man fdneidet in

936.'53&&1?1'1?:' in Pa
ver G3rofe eines Lrinfglafes 36 gleich grofie Bldttcen
farbigen Papier, nimme ein runs

von verfdyiederem

Ded fingerlanges $003 oder Bledh weldied am Gnpe |
ungefabr eineg Swolftrenzerfices breit ift, feqt ein |
¢ UNitte defjelben,

Blattdhen von dem Dayier auf b
U, und legt um das Hol; oper Bled ]

OLUCE ¢8 gut :
berum Falten von dem Papier 0af das darausd vers |
Weite von dem Ut

fertigte Korbechen gerade mur die
fange bder Sorm erbalt. Ginp nun auf diefe TWeife ]
N jede8 ein wenig !

alle Korbdyen geatadht, fo wird |
Cingemadytea gelegt, auf bieg e Paar Stidden |
gefdinittene Wandelnr, Ret Ciweif werden 3 Sdinee ‘
gefhlagenr, 5 Qoth feiy gejtofiener Sucfer darunter 305 P
mifdht , dann bie Korbchen damit angefullt und in eis | |

em gang abgefithlten fert gebacten,
/2 Pfo. Sucler wird mit 2

937. Anid-Brop, —

Ciergelb gut gerubre, pas Eiweif wird zu Sdynee qges
ichlagen, bajy gethan, bann Mehl Binein geruhre,
Daf man den Leig auswellen fani, dbody darf er nicht

!
1ehr feft feyn, W) thut man nady Outfinden Anis in ' :
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