Badische Landesbibliothek Karlsruhe

Digitale Sammlung der Badischen Landesbibliothek Karlsruhe

Freiburger Kochbuch oder praktische Anleitung zur
grundlichen Erlernung der Kochkunst, besonders von
kraftigen und geschmackvollen Saucen

Hagios, Babette
Freiburg, 1839

937. Anis-Brod

urn:nbn:de:bsz:31-106870

Visual \\Library


https://nbn-resolving.de/urn:nbn:de:bsz:31-106870

316 Biersehntey Abfdhnitt,

(Mg R vuhrt alled mit einanber nod) eine Weile, legt auf ein

- (BURE " Bledy Oblaver thut die Maffe Fleinen yitger hodh
ol darauf, fireuf Bucfer varuber, thut

: , €8 dann in elnen
mdt fehr heifien Ofent, badt ed feho

|
i £ fel nogelb, fdhneidet
é €5 i fingerlange yunp figerbreite Styicge ,

€S ift gqut,
WeR man ¢8 fodbann nod) eine gute MWeile im ~fen
R ) lagt, damit eg auc) von den Gejten nody redit gqut
e ausbackt.

935. *@djmeiaersﬁrvb. — /s Pfo. Buder wird
unit 4 Cigelb recht Idhaumig gerubre, 1/ Pfp. Swiebeln,
Y Do, feines WNebl, 6 Yoth in Sdieiben gefchnittene
DManveln und etypaa Anis da

¥ gethan , qut ourdyges

L vubrt, dann vont 3 Ciweif ein Sdhnee gelchlagen, ba-
;i lfﬁgf runter gezogen, in efnen mit Butter ausgefiridienen Iangen
10 S Model cent, wenn ¢8 ers

+00¢L gefutllt, und fdyon gels geba
FUblt it nach Belieben iy Sdnitten agefchnitien.
nier, — Man fdneidet in

936.'53&&1?1'1?:' in Pa
ver G3rofe eines Lrinfglafes 36 gleich grofie Bldttcen
farbigen Papier, nimme ein runs

von verfdyiederem

Ded fingerlanges $003 oder Bledh weldied am Gnpe |
ungefabr eineg Swolftrenzerfices breit ift, feqt ein |
¢ UNitte defjelben,

Blattdhen von dem Dayier auf b
U, und legt um das Hol; oper Bled ]

OLUCE ¢8 gut :
berum Falten von dem Papier 0af das darausd vers |
Weite von dem Ut

fertigte Korbechen gerade mur die
fange bder Sorm erbalt. Ginp nun auf diefe TWeife ]
N jede8 ein wenig !

alle Korbdyen geatadht, fo wird |
Cingemadytea gelegt, auf bieg e Paar Stidden |
gefdinittene Wandelnr, Ret Ciweif werden 3 Sdinee ‘
gefhlagenr, 5 Qoth feiy gejtofiener Sucfer darunter 305 P
mifdht , dann bie Korbchen damit angefullt und in eis | |

em gang abgefithlten fert gebacten,
/2 Pfo. Sucler wird mit 2
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Ciergelb gut gerubre, pas Eiweif wird zu Sdynee qges
ichlagen, bajy gethan, bann Mehl Binein geruhre,
Daf man den Leig auswellen fani, dbody darf er nicht

!
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ben Zeig.  Nun wird ¢ér halb futgerdid  ausdgewellt,
die IModel mit Mebl Ieicht bejtrens auf den Teig ges
britft, und dann audgefdnitten, auf mit Nebl Teicht
bejireute8 Blecdy gelegt, wenn e3 gefdiehen fann, einett
Zag fteben laffenn, dann m einem gar mnicht Deigen
Ofen gebacfen,  Wer ed [iebt Fann bdiefe WMaffe anud
roth madjen, indem man Sandel darunter nimmt,

938, Ulmer s Brod, — 10 gange Eier mwerbent
vecht gut gerfdhlagen, danu 1 Pfd. fein aefiebter Sucfer
agu getban, '/, Stunbe gernbrt, etwas Anis, 1 P,
ved)t feines Wlebl und 5 Loffelvoll guted Kirfchenwafjer
gut davunter gemifdit ; dann in einen mit Butter befiris
chenten DNovel gefiillt, umd bei orbentlicher Hite ges
badfen; wenn e3 erfaltet iff, in Sdnitten gejchnitten
und nodymald gerofiet.

939. Dfeffer - Niffe. — v Pfo. Bucler Wwird
mit 3 gangen Giern fehr gut geriibrt, dann /2 SUints
cdhent Mustatblith, 1/, Quintchen Simmet, '/, Quint,
Telfert und 3 Meferfpitenvoll Preffer bazu gethan, mit
iefem vedjt qut vermifcht, dann 20 Loth Wiebl daruns
ter gejogen, auf der Hand mit halb Meh! und Jucfer
Pleine vunde Kugeldhen formivt, auf ein mit Mebl ganz
leicht Defiveutes Bledh gelegt, bod) nicht 3u nab ufams
ment, dann gebacfen,

940, Anid: Bufferl. — 1, Pfo, fein geftofener

Sucer wird mit 3 Cimeig und dem Saft einer Gitrone
1 Otunde gernhre, Anid nad) Gutfinden dagu gethan,
dann fo viel feines Mehl hinein geriihrt, dag dey Lelg wre
et leichter Vrodteig iff. Nun werden auf ein mit
Wadhs beftvichenes Bledy leime Hiufdyen nicht febr
nab gujammen gejet, mit ein wenig Sucter bejireut,

2 big 3 Otunden fjiehen gelaffen, dann in einer qang
gelinden Hie gebacken,

941 Weife LebFudyer. — v, Pfv. Buder wird

mit 4 gamgen Giern gevubrt, bis e8 gang dic wirh,
bann 2 Dfund [anglicht gejchuittene gut  getrocfnete
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