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terd)t gelb, Nachdem werden fie fdydn weif qlafivt, mit
[anglidit gefdynittenen Piftazien auoegesiert, daun ein
Paar WMinuten in cinen adgefihliten Ofen gethan, {o find
fie fertig, und jehen vedyt qut aus.

9145. Suderbroddyen. — 12 Loth Sucfer wird mit
eient gangen Ei und efnem Ciweif recht ichaumig ges
ruhre , etwad verwiegte Citronenfdyalen bazu gethan,
dam mit 10 Loth Mehl einen Teig daraus gemadyt, mis
ver HHand halb fingerfange und fingerdicte Laibchen daraus
gemadyt, auf ein wit Butter gang leicht befiricheines Blec
gelegf, body nidyt 3u nab sufammen, Ein Meffer wird in
Wiehl getaudht, damit fdyiefe Einfchmitte durch bdie ganse
Cange des Vrddchens gemacdht, aber die Cinidhnitte bdiire
rew nidyt fehr tief und nur auf der Dberflacdie bdes
Broddens angebradit feyn, 'dann werben fie, nadydent
fie eine Stunde fo geftanben haben, fchon aelb gebacken.

940. Mandel-Spahne. — /4 Dfd. Sucker wird
mit 2 gangen und 2 Ciwciff 7, Stunbe gernbrt, dann
14 Loth Mebl darunter gesogen- Gin Blech mit Butter
befirichen, von der WMafje IMefferriicfen dick oarauf gefirie
chen. €in balb Pfund Mandeln wird gefchalt, Ianglidht
gefchnitten, und wieber getrocfnet (weldyed aber {cdhom
oY Dein Nuhren ded Teiges qefdyehen mug), dann auf
ben Teig gefiveut, efwas gericbene Ghofolade mit ein
wentg Jucfer vermifcht, ebenfalld dariiber gefivent, dann
gut gebaden, n fingerlange und gwei Finger breite
Otuce gefdynitten, diefe danm vechr Heif fiber efn rundes
Dol gebogen.

947. Hobel-Sypdne. — 4 Ileine Ciweif werden
st Schaum gefdylagen, V4 Dfd. Sucter, auf welchem eine
E‘ifrwug ab'g-;_:rfcbe_n worden, fein gefiofen, daju gethan,
uno mit diejent eine Weile gerutbre, vann 4 Pfd. {ebr
reines Mehl dbarunter gesogen. Ein Blech mit Butter bes
ftvichen, die Maffe Mefferriicten dic varauf geftvichen;
etwas rafdy gebacken; wenn e8 fdydn gelb if in ftngers
breite und 2 Finger lange Streifen gefdhtitten, 1ber ein
fingerdicfes vunded Holy redyt fdhnell und beif gemwicfelt,

[0 erhalt man eiven gan; naturlicien Hobelfpan,
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