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948. Butter-Brod, — 72 Pfo. Mebl wird mit 6

Xoth Butter gut servieben, T/, Pfb. fein gejiofiener Sucer

bagu gethan, dann mit 2 Elern und etwas faurem Nabm

einent Tefg 3um Auswellen gemacht, Alddbann wird der

Leig gwei Mefferviicien pict ausgerwellt, mit einem runs

vent Ausdfiecher i der (Brofe eines Fleinen Lhalerd auss

geftochen, mit 3u Schaun gelchlagenem Giweig bejtrichen,

und recht jtarf mit Sucker bejtreut, dann qut gebacfen,

949, @Effllitcﬁ‘rﬁngd}fn. — Y5 *Df0. Mebl wird mit |

Vs Dutter qut gevieben, o Pfo, fein geftofene Manvelsn, |
die balbe ©diale von einer Gitrone abgevieben und 19 |
Yoth geftofienen Ruckey oazit gethan, vann mit Giern U |
eitent nicht febr feften Leig gemacht, sut einem Nlefjers |
ricfendicten Kuchen ausgewellt. Nun wird von guter
Marmelade et langer Sreifen halb Fleinen Singer bick
burd die gange Linge des Sudyens gelegt, per Leig ein
weltig dariber gelegt, dap dic Marmelabe damit ganz
bedecft ift, bdann /s Clle [ange Sticke gefdhmittenn, an
beiben Cuden mit Ciergelb befividhenr, und fo die Gnde
sufammen gebviicft, und damit fortgefabren bis Der gange
Studier ju Srdnge gemacht ift, dann werben fie aufelnem
mit Mebl beftreuten Bledye fchon gelb-gebacten, vorper
aber erft mit Ciern beftrichen, und mit geftofentenr Sucker,
worunter etwad Jimmet ift, qut befirent.

990. SucdersBreselden, — s Dfo. Butter wird
mit einem gangen und einem Eigelb und 6 Loth Sucter
o Stunde gerithrt, dann 44 Loth Mehl und 2 LWffelvoll
Jiofens ober Drangenbhith - Waffer dajzu gethan, bden
ZLeig gut gewivft und efne 3eitlang ruben laffen, 8-
vann werden Brepelehen darausd rormivt, auf ein mit
Mehl bejtventes Blech gelegt und fdyon gelb gebacten,

951. ManbdelBreseldhen — 12 Loth ebl, 10
Coth geftogener Sucter unb Vs Pfo. fein gefiofene Marte
Oelir, 6 Loth zerlaffene Butter wird mit 2 bi8 3 Giern
su_emtem Teig gemadit, dann mebrere Stunden ruben
laffen, Nun werden fchone Bregeldien daraus formirt,
auf efit mit Buttey befirichenes Blech gelegt, mit Eineif
befivichen, und mit Sucker beftveut, dann [chon gelb gebacten,
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