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Ander-Badwerf, 321

052. Chotoladbe-Mataronen. — 1/, Pib. fein
geftocfencr Sucfer wird mit 3 Ciweif und 2 Tafelden
Ghofolabe eine gute balbe Stunde jiarf gernbhrt, dann
Uo Pfo. fein geftofiene und gut getrocfnete YNandeln
nebft 1 Loth recht feined Mebl Davunter gemifcht, dann
auf Oblaben fleine Haufchen gefesst, diefe bei {chwadier
Hite gebacfen, - :

953. GbofolabesBrod, — 74 Did. uder wird

“mit einem Ciweiff und 2 Gelbefernt eine gute Seit geriibhrt,

etwad fein verwiegte Citronenfchalen, 6 Lot geriebene
Chofolade dagu gethan, daun IMehl darunter geribrt,
onf ed ein leichter Leig jum ausdwirfen wird. Der Teig
wird dann halb fleinen Finger dicf audgewellt, nady Bes
lieben in {chone [anglichte Stucte gefchnitten, auf ein mit
Butter leicht bejivichened Bled) gelegt und gut ausges
bacfen, Nadhdem werden 2 Eiweif ju Schnee gefdhlagen,
2 gute Loffelvoll Sucfer gut darunter gemijcht, die Brod-
chen flart Mefferviicfen dick damit beftrichen, mit Streus
gucfer gut befivent, und im abgefublten Ofen getrocinet.

954. Summel: Brod. — Man reibt auf einem

cudelbrett 14 Did, Wehl und T/ Dfv. Butter recht qut,

thut '/, Dfd, geftofenen Sucfer daju, madyt mit einem
€i einen Teig davaus ~wellt ihn nur leicht Mefferriicfen
bicF aud, {dneidet vierecfige Stiucddhen in der Grofe
eine Karvtenblatted darausd, legt fie auf ein mit Mephl
beftrented Blech, fireicht fie mit Ciweif, und frent gu.
erlefenen Slmmel nady Belieben daviiber, backt fie dann
fdhont gelb.

055, Buder-Bogen. — Man vihrt 1, Did. fein
gejtofenten Sucker mit 3 gangen und einem Ciweif vedht
fchaumig, thut die fein abgeriebene Sdyale einer Citrone
dagu, dann wird ein gqutes balb Pfund Miehl darunter
gemifdht, Gin Blech mit Butter beftvichen, von der Mafie
Wieffervacien dick davauf gefirichen, aber {dhon gleich,
vann giemlidy mit Sucfer befiveut, 77, Stunde fiehen ges
laffern, dann {dyon gelb gebacfen, in 2 Finger breite und
etrwas mehr al8 fingerlange Streifen gefdynitten, diefe
vecht beif uber ein vunded $Holy gebogen.
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