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324 Biergehnter Abfchnitt,

geruprt, etwas fein abgeriebene Citronenfchalte und !,
Pro. langlicht gefchnittene Manbeln dagu gethan, dann
10 Coth ebl darunter qemifdht, auf ein mit Nebl
befiveuted VBlech fleine Hauflein gefest , oben auf eine
balbe PMandel geftectt, mit etwasd Sucfer beffreut und
nady emer halben Stunbde in Ofen gethan, dann redt
{chon gebacen,

905, Yebfudien mit Honig. — Cin Sdoppen
Donig wird mit 4 Pfund gefiofenem Sucfer, nady
OGutfinden Simmet, Nelfen und Mustatnuf aufd Feuer
gelet, unter beftandigem Nibren ein paarmal auffos
chen lafjen. Nun wird feines Mehl Binein geribre,
big der Teig feft ift, weldien man dann auf ein Nu-
velbrett nimme, farf Mefferviicfen dick auswelt, und
nady Belieben Kuchen bdaraus rormirf, auf ein mit
Dutter fehr leicht befirichenes Bledy legf, und dann
vedht fehon bei magiger Hige backt.

966. Butter « Bidquit, — 6 Loth Butter wird
mit 12 Loth fein geftofenem Sucter, 6 Ciergelb unbd
bem Abgeriebenen einer Gitrone 1/, Stunde gut geribrr,
danit 10 ¥oth Mehl und bas ju Schuee gejchlagene
Chweif darunter geogen. Rleine Formden werben
mit Butter befivichen, vbou der Maffe ber die HDalfte
angefulle, gleich in den Ofen, und langfam gebacten.

_967. Butters Lecferle. — 1/ Pfd. Butter wird
mit 20 Yoth Mehl gut gerieben, Y, Pfd. gefiofener
S}Itffr und etwas Simmet dagu gethan, dann mit efs
nigen Loffelvoll Rofenz, oder audy nur frijdhem Waffer
su_einem feften ZLeig gemadht, eine Seitlang ruben
Iajgeu, cann gwet WMeffervicten dicf audgemwellt, Fwer
Singer breite, [anglidyte Sticfe daraus gejdynitten;
auf ein mit DMebl beftreutes Blech gelegt, und qut
ausgebacten, Wabrend deffen vihrt man 6 Loth ufe
fer mit eimem Cpweid recht jart und weiff, Dbefireidyt
bann die Yecferle vedit gut damit, trognet fie fchnell
Wieoer it ernem abgefiblten Ofen,
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