Badische Landesbibliothek Karlsruhe

Digitale Sammlung der Badischen Landesbibliothek Karlsruhe

Freiburger Kochbuch oder praktische Anleitung zur
grundlichen Erlernung der Kochkunst, besonders von
kraftigen und geschmackvollen Saucen

Hagios, Babette
Freiburg, 1839

972. Salz-Bogen

urn:nbn:de:bsz:31-106870

Visual \\Library


https://nbn-resolving.de/urn:nbn:de:bsz:31-106870

2F Y, i e
5 b . z. — - = = -
- = a—_ - -
T By gy 7
- - S —— - — - L] -
= e e e T E =

- ——_ et
e —.- -

f: BADISCHE
‘www’ LANDESBIBLIOTHEK

] =
"._ = e L e rmey=——mpl -
L e - b ) g
= Rt - —
;- o
B o -
= - - g = s -
- . e i - . = - - - - = T
’ = =a Ll - : - ————— e T -
- - = e - "

== —:_ EE' — = = = g e L |— - = -

- X w

5 - - — e e e

326 | Biergehuter ALfdnitt.

ed Dann wieber in einem nur noch warnen aber ia
nicht beifen Ofen. '

971, Punfdy - Bufferl, — 4 Pfd. Sucker wirb
mit 5 gangen Giern redht fchaumig gerubre, dann ein
ftartes halb Pfund Mehl davunter gemifcht. Gin Bledh
mit Dutter befivichen, fleine Hauflein {chon aletch und
vund davauf gefest, in einem nicht febr beifen Ofent fchdn
gi:Ib gebacten, Nachdem wivd Hagenbuttenmus mit etwad
Jiunt oder Heak nebft geftofenem Sucker vermifcht, die
S;_mffrc bs:r.i‘?;uﬁcrr vamit befivichen, dannt auf fedes
ein unbeftrichened gethan: '/ Pfund Bucker wird mit
einent Ciwerf und einem Lffelvoll Avaf ju ciner fdhds
nen Olace gernbre, die Bufferl gang damit glafirt und
nach. Beliebent verjiert,

972, Galze Bogen. — 12 Loth Butter wird mit
V> Pfo. geftofenemn Jucker und 3 gangen Ciern abges
rubre, bis e8 vedit {chaumig iff, dann 74, Pfo. Mebl
pavunter gethan , alddann anf ein mit Butter beftris
chenes Bledy WMefjerviicfen dick geftrichen, von 4 Ciweif
wird Schnee gefchlagen, ebenfalld Meflerriicen dic dare
auf gefivichen, dann ftarf mit Bucfer befireut . nebft
qrob geftofenen Manbeln und verwiegter Citronenfdyale,
lagt e8 fdyon gelb Gacfen, fdneidet e8 in Sticke wie
Die anbern Bogen, und biegt fie recht heiff 1ber das
Dagu Dereitete $Hol3.

975, Draune Mandel-Kranyden — v/, Pfbd.
geldynittene landeln wird mit £ Loth Suder auf ez
Linbes Feuer gefet , fmmer gernbrt, bid die Manbdeln
{dyon brann {ind, al8dann herqus gethan und erfalten
laffen, nachdem vedit fein geftofen. 14 L. geftofierter
Suder wird mit einem gangen €i eine gute Seit gernprt,
.E! Loth geriebene _(—i_ihut"uin‘jae_ nebff oen gejiofenen Mas
deln und etwad Gitrouenfaft dagu gethan, gut durdy
gerubrt, gufest fo vielf Mehl, vaf fidy der Teig auss
wirken [afts man formive nun fdone Krangchen davor,
badt fic bet gefinder Hifte. Glafive fie nadyhey vecht
Ichom, oder beftreidyt fie mit Giweifi, und fireut Streus
sucker varyber,

Endtn-lﬂﬁijm::zmh::rg
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