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074 Sdynee Kudhle, — 3 Clweif werden in
ciner ©Schyifjel su vecht ftetfem Schuee gefchlagen, dann
o Pfo. fein gejiofener Jucter, an weldjem eine Gie
trone abgerieben wordent, nebff ¥, Vfo, feinem Mehl
gut darunter gemijcht, auf ein mit Butter leicht beftris
chened Bledh fleine Suchle gefetst, und in einem nicht
febr Deifen Dfen gebacfen,

075. Nahm e Breeldyen. — Man feht 4 Loth
Butter anfd Feuer, wenu fic jergangen iff, wird 4
©dioppen gurer faurer Jabm, nebfi 4 Loth gefiofenem
Sucter dagu gethan , etwas Junmet und et wenig fein
abgeriebene Gitvonenjchale, wenn ed fodit, {o vibrt man
fchuell T4 Db, febr feined Mebl binein, ribrt ed auf
bem Seuer, bis ¢d fchon glatt iff, und fich von ber
Planue abloft, thut ed dann vom Feuer, vubre, wenn
ed erfublt ift, awei Lid drei Cier gqut darunter, fors
mirt fchoue Brepelchen davausd, befiveicht fie mit Eievn,
fireut gejtofenen Jucter und groblicht gefiofene Mane
beln bavauf, und backtd dann {dyon gelb.

976. Mafaronen. — Swer Ciwelf mwerben 3u
recht fieifem Sdynce gefdhlagen, 12 Loth gefiofener
Jucter upd '/, Dfo. fein gefiofene Mandeln davinter
gemifcht, dbann auf mit 3ucter beffrentes PVayier langs
lichte Sauflein gefest bei gany {dwadyer: Hie ges
bacfen. .

077. Geroftete Mafaronen. — 4 Pfund ges
{dhalte Mandeln wird recht fein geffofen, mit Jofens
waffer, dann mit 14 Pfo. fein gefiofenent Sucter und
einem Chweif auf gang fdpadyes Feuer gefent, davin
geruhrt, bid die Maffe fo iff, daf man fie formen
fawr, dann vour Feuer genonumen, und, wahrend dem
ed noch ordentlich betf 1jt, Mafaronen von gewohnlides
Orofe darvausd gemadyt, auf Tbladen gefelst, und bei
gang fdhwacdher Hike gebacten,

978. Citronen - Mafaronen. — /4 Pfo, gute
Drandeln wivd mif einem Ehweif vedyt jart geftofen,
18 Yoth Jucter wird mit eimem  redht grofen Enwelf
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und dem ©aft einer Gitrone eine gute halbe Stunbde
gernihrt, die fein werwiegte Schale einer Gitrone und
bie geftofenen WMandeln darunter gemifdht, damn auf
Dbladen gefeit und {dyon gelb gebacfen.

979. Bittere Mafaronen. — Man ftogt 7/ Dfod.
Manbeln, worunter 4 Loth bittere find, redht fein, fepit
fie mit U4, *Po. fein geftofenem Sucfer in einer mefs
fingenen Pfanite aufd Feuer, vihrt davin, bid Beides
fich mit einander vermifcht hat, thut e8 dann auf die
Seite, rvubrt, wenn e8 nidit mebr beif iff, wei u
Schnee gefchlagene Chweif darunter, formirt dann Ma-
Faronen bavaus, i welche man in die SNitte eine Fleine
langlichte Bertiefung dructt, fesst fie auf Obladen, und
bactt fie bet gang [leichter SHike. Wenn fie gebacken
find, {o fann man in dbie BVertiefung etwasd Cingemady-
ted thun, oder aucy Jucter, weldhen man mit Waifer
%um Drudy gefodht, und mit efwad BVanille wvermifcht
hat.

980. Oerdjtete Mandeln, — 1 Pfd. gefiofeter
Bucfer wird mit 1 Loth Sandel und v, Sdjoppen
Waffer aufd Feuer gefest, und fo eine qute IBeile
unter beftandigem Nnubren gani {dhwady gefodht, dann
1 Pfd. gute audgelefene und redht fauber abgeriebene
Mandeln dagu gethan, immer davin gernibrts wabrend
deffen T/, ¥oth Bimmet baruber gefireut. Wenn dex
Fucer fid)y gut an die WMandeln anbangt, und daran
fchon glangt und trocfen wird, und die Manbeln Frals
fen, fo find fie fertig. Man thut fie hernady Heraus
auf et flached Gefchive, und madyt fie, bi8 fie Falt
jind, gut auseinander,

081. Trefenet-Sdhnittenr, — Man nimmt 1
Pfo. Mebl in eine Sdiffel, madht mit lauer Mildy
und etwas Bierhefe einen Vorteig, [aft ibn in der
Warme gut geben, ift dief gefdyehen, {0 werden Fwei
Gier mit fo viel ftarf lauer Mildy, ald man ndibig
glanbt, rvecht gut zerrihvt, dann nebff ein wenig ges
jiofenem Sucfer, ein gang flein wenig feinem Saly und
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