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328 BVievgehnter Abfdynitt,

und dem ©aft einer Gitrone eine gute halbe Stunbde
gernihrt, die fein werwiegte Schale einer Gitrone und
bie geftofenen WMandeln darunter gemifdht, damn auf
Dbladen gefeit und {dyon gelb gebacfen.

979. Bittere Mafaronen. — Man ftogt 7/ Dfod.
Manbeln, worunter 4 Loth bittere find, redht fein, fepit
fie mit U4, *Po. fein geftofenem Sucfer in einer mefs
fingenen Pfanite aufd Feuer, vihrt davin, bid Beides
fich mit einander vermifcht hat, thut e8 dann auf die
Seite, rvubrt, wenn e8 nidit mebr beif iff, wei u
Schnee gefchlagene Chweif darunter, formirt dann Ma-
Faronen bavaus, i welche man in die SNitte eine Fleine
langlichte Bertiefung dructt, fesst fie auf Obladen, und
bactt fie bet gang [leichter SHike. Wenn fie gebacken
find, {o fann man in dbie BVertiefung etwasd Cingemady-
ted thun, oder aucy Jucter, weldhen man mit Waifer
%um Drudy gefodht, und mit efwad BVanille wvermifcht
hat.

980. Oerdjtete Mandeln, — 1 Pfd. gefiofeter
Bucfer wird mit 1 Loth Sandel und v, Sdjoppen
Waffer aufd Feuer gefest, und fo eine qute IBeile
unter beftandigem Nnubren gani {dhwady gefodht, dann
1 Pfd. gute audgelefene und redht fauber abgeriebene
Mandeln dagu gethan, immer davin gernibrts wabrend
deffen T/, ¥oth Bimmet baruber gefireut. Wenn dex
Fucer fid)y gut an die WMandeln anbangt, und daran
fchon glangt und trocfen wird, und die Manbeln Frals
fen, fo find fie fertig. Man thut fie hernady Heraus
auf et flached Gefchive, und madyt fie, bi8 fie Falt
jind, gut auseinander,

081. Trefenet-Sdhnittenr, — Man nimmt 1
Pfo. Mebl in eine Sdiffel, madht mit lauer Mildy
und etwas Bierhefe einen Vorteig, [aft ibn in der
Warme gut geben, ift dief gefdyehen, {0 werden Fwei
Gier mit fo viel ftarf lauer Mildy, ald man ndibig
glanbt, rvecht gut zerrihvt, dann nebff ein wenig ges
jiofenem Sucfer, ein gang flein wenig feinem Saly und
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efwad gangem Anid ein Leig gemadht, fo bic wie ein
Brodvteig, redht gut gearbeitet, dann wieder gehen Iaf
fen; nadydem ein langlichter Laib daraus formirt, auf
ein mit ONehl befireuted Blech gethan und in bder
Warme wieder ein wenig geben laffen, fodann [ang:
fam redyt {chon gelb gebacten. Nach diefem 3wei Tage
an enren frocfenen Vvt gelegt, dann in Sdyeiben ges
fchnitten, mit vothem Wein befivichen, Sucter, Simmef,
Jlelfen und Sandel, fo viel, daf dad Gemifchte eine
jdyone rofenvothe Farbe erhalt, durdy einanbder gemifdht,
biec Sdynittenn fodann gut damit eingerieben und in eiz
nem nuy wenig warmen Ofen getroctnet, dann im Trocks
nen aufbewabrt, {0 balten fie {idy febr lange.

082, Oemwnri-Tafelden. — Ein Pfund Sucler
wird mit 1, Schoppen Nofenwaffer aufd Feuer gefest,
wenn er gejchmolzen iff, fo wird 14, Loth gefiofener
Simmet , 1/ Loth gefiofene Gewirgnelfen, 4 Loth
Mustatblithe, 2 Loth verzucferte Drangenfdhalen, 2
Yoth Gitvonat, U/, Pfo. gefchalte SMandeln und 2 Loth
Piftagien, und wenn ed die Jahredjeit gerade ift, 2
Yoth gang frifche Orangenblithe davuuter gemifdht, auf
bem Seuer mmumer geruhrt, big die Mafje fo fieif ift,
oaf fie geftebt, bdann wird e8 auf ein mit Mandeldl
leicht Dbejtrichened Blech fingerdic gefivichen 3 wenn
e erfaltet 1jc, in fleine TLafelcdhen gefchnitten,

983. BVeildyen s Bufferl. — Y, Dfund feirt gee
jtofener Sucker wird mit jwei grofen Ciweif /; Stunde
ftarf gerubrt, und 1 Loth pulverifivte BVeilchenmuryel
dagu gethan, und nody fo lang mit einander gerihre,
big ed gut vermifdyt ift, dann fleine Haufdyen auf ein
mit Wachd beftvichened Bledh gefetst und bei fdywadjer
Hike gebacken,

984. Nojen:Bufferl. — 18 Loth fein aefiofenes
Sucter wird mit ywei fleinen Ciweif ebenfalls 1/, Stunbe
ved)t ftarf gerubrt, dann ein giavfen ¥/, Loffelvoll doys
pelted Nofenwaffer dagu gethan und nody eime Weile
mitgevubrt, dann 4 Loth Turnefol dagu gernbret, bid
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