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Suder«Badwert.

efwad gangem Anid ein Leig gemadht, fo bic wie ein
Brodvteig, redht gut gearbeitet, dann wieder gehen Iaf
fen; nadydem ein langlichter Laib daraus formirt, auf
ein mit ONehl befireuted Blech gethan und in bder
Warme wieder ein wenig geben laffen, fodann [ang:
fam redyt {chon gelb gebacten. Nach diefem 3wei Tage
an enren frocfenen Vvt gelegt, dann in Sdyeiben ges
fchnitten, mit vothem Wein befivichen, Sucter, Simmef,
Jlelfen und Sandel, fo viel, daf dad Gemifchte eine
jdyone rofenvothe Farbe erhalt, durdy einanbder gemifdht,
biec Sdynittenn fodann gut damit eingerieben und in eiz
nem nuy wenig warmen Ofen getroctnet, dann im Trocks
nen aufbewabrt, {0 balten fie {idy febr lange.

082, Oemwnri-Tafelden. — Ein Pfund Sucler
wird mit 1, Schoppen Nofenwaffer aufd Feuer gefest,
wenn er gejchmolzen iff, fo wird 14, Loth gefiofener
Simmet , 1/ Loth gefiofene Gewirgnelfen, 4 Loth
Mustatblithe, 2 Loth verzucferte Drangenfdhalen, 2
Yoth Gitvonat, U/, Pfo. gefchalte SMandeln und 2 Loth
Piftagien, und wenn ed die Jahredjeit gerade ift, 2
Yoth gang frifche Orangenblithe davuuter gemifdht, auf
bem Seuer mmumer geruhrt, big die Mafje fo fieif ift,
oaf fie geftebt, bdann wird e8 auf ein mit Mandeldl
leicht Dbejtrichened Blech fingerdic gefivichen 3 wenn
e erfaltet 1jc, in fleine TLafelcdhen gefchnitten,

983. BVeildyen s Bufferl. — Y, Dfund feirt gee
jtofener Sucker wird mit jwei grofen Ciweif /; Stunde
ftarf gerubrt, und 1 Loth pulverifivte BVeilchenmuryel
dagu gethan, und nody fo lang mit einander gerihre,
big ed gut vermifdyt ift, dann fleine Haufdyen auf ein
mit Wachd beftvichened Bledh gefetst und bei fdywadjer
Hike gebacken,

984. Nojen:Bufferl. — 18 Loth fein aefiofenes
Sucter wird mit ywei fleinen Ciweif ebenfalls 1/, Stunbe
ved)t ftarf gerubrt, dann ein giavfen ¥/, Loffelvoll doys
pelted Nofenwaffer dagu gethan und nody eime Weile
mitgevubrt, dann 4 Loth Turnefol dagu gernbret, bid

L’ LANDESBIBLIOTHEK

Eﬂdtn-ﬂﬁﬁnmmh:rg



117\ BADISCHE
‘s’ LANDESBIBLIOTHEK

s

330 Bievgehntes Ab{chnitt.

e3 fd}ﬁn_rotg ausfieht; auf mit Wadhd beftridjencs
Dledy fleine Naufchen gefetst und wie die vorhergehens
bent gebacken,

985. Meraingues, — 6 Ciweif werden u recht
fteifem ©cynee gefhlagen, dann Y, Do, fein gefiofener
Bucfer redit gut, aber obne ju ffarf ju ribren, daruns
ter gewildyt, dann runde ovale HAufden in der Grige
einer Welidhinuf auf mit Bucfer diinn befireutes Pas
prev gefebt und in einem abgefubliten Ofen {hon qelb
gebacten. Wil man fie fullen, o werden fie am Bos
bent ein wenig audgeholt, dann mit gefhlagenem Rabhm,
worent man efwas Vawille und Sucker thut, gefullt,
und mit einem andern bedecft, aber dann gleich fervirt,
Wan muf die WMeraingued, wenn fie ausd dem Ofen
find, etne gute Weile fiehen laffen, wweil fie dann, befs
fer vom Paypier abjumadhen find.

980, Vrangen-Bidquit, — v/, Pfund fein ges
fiofener Jucter wird mit 9 gangen Ciern beinah /4
Stunven in der Iarme gernbre, dad Abgericbene e¢is
ser Dalbent Citrone und jwei Loffelvoll Drangenbliths
waffer dagu getham, dann 12 Loth Puder oder T/ Pfb.
vedjt trocfenes iehl vedht qut damit vermifcdht, Eeine
mit Butter beftrichene Formdyen damit halb wollgefitllt,
ober i deven Grmanglung ein Bled) mit Butter bee
fivichent, einter Nuf grof Haufdjen davauf gefest, aber
nicht nab jufanmen , dbann gleich in Ofen gethan und
gang langfam gebacfenr. Nun wird 24 Pfd. Sucfer mit
Drangenbliuthafjer ju einem Syruy gefodht, bid er
ftavfe F¥aden zieht, die Visquit rvecht gut gang beftris
chert, . und dann getrocfuet,

987. Hafel-Niffe. — Y, Pfo. Suder, 34 Pfb.
Mandeln, weldie vecht fein geftofien feyn miiffen, und
L Do, Mebl wivd mit etwad NRofenrvaffer au einem
Zetg gemadyt, Mefferviicfen dicf ausgewellt, dann mif
eineir Naddjen ftarf figgerbreite Streifen gefchnitten,
pieje wieder i balb fingerlange Stictcdyen getheilt.
S jeed diefer Stuckdien wird ein guter wohl abges
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