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Cingemadite Sadjen. 333

Paarnal auffurﬁcn [affert, bann in einn Gefdhire gelegt
und fo pwei Lage fiehen laffens al8dbann witd das ans
vere /4 Did. Buder gelautert, der an denr Niifjeit bes
fitdliche Syruyp ahgrirﬁﬁrret und  bazu - gethan,
und mit einander gut gefocht , bid Ddex Syruyp  redi
DicE ift, wabhrend deffen rvecht gut veridhaumt. Solls
ten die Nuffe nidt redit weich feyn, fo mug man
fie fn dem ©yrup nocdy mitfochen, weil fie fonft 3us
fammen {dhyrumpfen und hart mnbtn. Sind fie aber
weid) genug, fo wird der Suder, wenn er nur nody
lauw if,  und bdie Nuffe in dem gebdrigen efdyire
find, baruber gegoffeit. Nady mehreren Tagen fiebt
man nady, ob der Syruy wifferig geworden, ift diep
ver Fall, fo focht man {hu mit etwad Sucfer nodimals
auf, und gieft ibn wicder Ian aber die Miffe, bebeckt
fie mit einem in BVrannticein getaudyten ‘Papier , wid
bindet e8 3u,

995. Gypanitfde Weichieln, — Die Stiele wers
bent gur Halfte abgefchnitten, dann bdie Kiridhen ges
wajdyent und wieder gut ﬂ[ﬁmtrupft Man nimmt aquf
1 Dfo. Sm[d;n > Drb Sucfer , fodit thnn mit eitem
Sdipppenr Waffer 3u einem ]’tﬁunm flaven Syruy,
thut die Fruchte baveiw, fodit fie Iangfam, bid fie
fchon Flar find, aber 11111 nicht 3u weidy , ver{dyaums
e fehr gut (ll‘ﬂa man bei n[[m(.onntuwn [ireng beobs
atten muff, weil davon vieled von der Gute und
Haltbarieit bnu[ben nbhnm]r‘i Dean thuf fie dann in
eint Gefehiry, focht den **uuu Dick eint, und gieft ihn
falt uber die Kivfdjen, Su ein Paay ﬂ.,.,,ﬂjm fieht man
nad), ob ber Syruy Ddinmner gewordei, o welchem
Sall man b wieder redht dicE einfoc I}t, und vann
erfaltes niber die Kivjdien giept.

996. Himbeeven, — 1 Pfd. Jucfer wird ziemlich
DicE gelautert, daun 1 Po. fdhdn auSerlefene Himbees
ven Ditiein gethan und nuv et Wall darin nuutfﬂd;rr
Danun mit einander {1 ein Oefchire gethan. Den ans
vern Lag wird der Saft rvein abgegoffert und gefocht,
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336 Funfaepnter Abjdynitt

bis er gelirt. Die Himbeeren thut man unterbeffent in
bas dagu bereitete Gejdhire, fchittet Den nur nodh lauen
Gaft dariber, wenn ed Falt ijt, verwalrt,

097. Grdbeeren. — Sft bad namliche, Anf 1 D,
Srucht 1 Do, Sucfer wie obige gelautert , die Erds
beeren Binein gethan, aber mehreve Wall darin aufs
gefocht, dann gleich, wenn fie siemlich falt find,
Gl&fer gethans; wenn dey Syruy nody 3u ouinmt fepn
follte, nody etwad eingefocht, dann erfaltet parnber
gefdhnttet.

008. Wermifcdhite Confitur. — 8 PI0. Swet{chs
gen, 4 Pfo. gefchalte Birnen, 3 Pfo. gefdhalte Quifs
ten und 3 Pd. gefchalte gelbe NRiben werden mit 1
Maad Waffer auf gelindes Feuer gefest und jo vedi
weidy gefodht und ftark serviibrt, dann durd) einen
Sieh getriebenr. 3 DPfund Jucker wird gelautert, das
Durchgetricbene nody {o lange gefocht, bid ed gefiebt,
wenn mait eit wenig auf einen Teller fhut, dann in
ein ®efdhire gefiilit, und wie gewdhulich perwabrt,

009, Melonen, — Man fchalt nicht febr reife
Melonen , fchneidet fie in fingerlange und breite Stuce,
[aft fie in fochendem TWafjer ungefabr 24 Stunde jies
ben, thut fie dann auf eine Serviette, und [aft ed
vecht trocfen yerdem. Man [autert auf 1 Pfo. Mee
Tonen 24 Dfd. Bucer, (Ggt ibn ziemlich Ddick fodjen,
pimme ibn vom Feuer, fchuttet ihn Ddamm, wenn e
nicht mehr beip ift, an die Welonen, den andern Lag
wird der Syriy wieder etwasd gefodyt, und erfaltet an
pie Frucht gefchuttet. Den oritten Tag nody einmal
abgefdhuttet, und Dick gefocht , dann wieber falt darauf
gefchittet, vorfer aber die Mielonen gleidy in das ©las
gethan, und dann aufbewahrt, f

1000. Melonen mit gelben Ruben, — Akan
(apt auf obige Avt Melonen im fochenden Wafjer zies
ben, thut fie heraud, feht das namlicdhe Waffer aufd

Souer, thut gelbe Ruben, welde man in der Groge
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