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342 infiehnter AbfHuite,

eint; fchiittet ifm aber nur fau an bie Pliefiche, ben
andern Tag verfdhrt man wieder fo, legt aber Dbie
Trucht in die Glafer, und wenn der Eyrup el WeNIG
erfaltet ift, gieft man Y, Sdjoppen gutes :ﬁfmd}mrt
waffer darunter, vermifcht ed gut, giept €0 ubey die
Pfirfiche, und bewahrt fie dann auf.

1014, Mirabellen. — Mirabellen, weldye recht
veif feyn mufjen, werden entywel gebrochen, EEE f:t:”arn‘nf
beraus qethan, Man nimmt auf 1 Pro. 1-;;;1'111.&11‘ 20
Qoth Sucfer, fautert ihn mit 1 Schopyen Wafjer, bid
er ein wenig bdictlicht it , thut dann oie Mivabellen
binein, und focht fie T4 Bierteljiunde darin, nimmt
fie heraus, [aft pen Bucfer nod) efwad I[l_llgfl.' fIJl:?,iElI,
und qieft ihn dann darvan, Den audern a3 werden
nie Mirabellen auf ein Sieb gefchuttet, Dder Syruyp
wieber recit ik gefocht, die Mivabellen noch einen 2Aus
genblicf davein gethan, Ddann vom Seuer genomumen,
erfiiblen laffen, und in ein Olas gefullt,

1015. Nustateller - Birnen. — Die Birnen
werden gefchalt, dann im Waffer jo lang gefoct, bid
man mit ben Fingern durchgreifen fann, daf fie weid)
ind.  ZThut fie dann beraus auf em @'neb sum Abs
laufen, bdecft ein Papter oder FTuch daruber, ﬂiuﬁ 1
Pfo, Bivnen wird 7, Prd. Bucker genommen, ;gclmf;
tert, bid er femlich bick ift, und wenn v L:,u:mI:gly eY's
Fuhlt 1ber die BVirnen , welde man untrrhcﬁiu {n_ein
Sefchivr getban hat, gegoffer. Den andern Lag ird
ber Sucfer wicder abgegofjen und ein “Haar gall anfs
gefocht, wieder lau au bie Birnen gejchuttet, E}lb |0
wird 5 Tage verfahren; dad letemal wird der SHTUY

bid ju ftarfem Faden gefodt, urum'ﬁeuer geftellt, und
wenn er nicht mebr beif iff, mit ein Glas Braunfioetn
vermifcht, dann 1tber die Birned gt_gﬂﬁfn, quf 5119?:[311]!:-
ben, ‘und wie alle Confituren an cinem tyoctenen fublen

Orte anfbewabrt,

1016, Heidelbeeren. — 2 Pfo. Juder wird, 3
einem leichten Syruy gefocyt, danw 5 Dfo. gut erles
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