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Gingemadyte Sadyett. 349

10392, MepfelsGelee, — 10 Rennet s ober {dyorte
Boraporfers Aepfel merden entgmwe gefchnitten, r!l‘lIl”1]U
oiel Taffer jugefest, Daf fie gut parin cfd:‘,muv&u}m:
pann [4ft man fie redt weid fochert, fd}ugn.t fig }n,
nach durdy ein feined $Haarfieb, Lagt ‘Pm }-_{lft, r:_u}f.:
bie Aepfel u drucken, gut ﬂl‘-‘(“““?h [autert r:}ixf E!}_i:teif
Sdpppen Saft 2/ PIo. %}lcffr, tocht ibut, bh.:f[ﬂf f_\,ar,-
ben 3iebf, gieft damn Dell Saft i:-'ﬁ.g,u, 1dh}1uut 1 gi,
und [aft ihn. langiam fochen, bid er fteigt und grope

Blafew wivft, dann wird ev auf die Seite gefjtellt, wenn

er ein wenig evEublt 1t in ®lafer gefullt.

1033. I}ngcuﬁutrcnﬁﬂli‘arm?{!nbc,‘ — Jled)t
veife Hagenbutten, welche gut gereimigt fepn 1311{5_1_1@11,
werben in einem Gefdhive in Kellex geftellt, alle Zage
umgernhre, und o Dbis ﬁE gany telg fino , aFubix}u
werden fie durdy ein Haarfied getrieben. Anf 1 “Prb.
MMarf wird 1 Pfo. Jucker genommen, derjelbe Wftffut
Sdjppypen Wafjer gelautert, b1d fr__lreci]t *Fﬂ}t'“ M;'“E
2ieht, Dann vom Feuer gefielit. Joenit el pum iﬁé#
erfublt ift, an dad Mark gmx[ﬁ}:t,aunb eine 5_51“:&: . "%I[rc
damit fortgefahren damit fich beided vecht gut vevuiL,
alépann in ein Glag gefulit.

1034. Ganze Hagenbutten. — Wan 11;11113|t
hierau von den Grofen, die man in bf_u ‘[Smrtm pﬂﬁ'u:.}rt,
pupt fie. fauber ab, {chneibet be Stiele Jur J:{JLIEC
Furser, cben fo wirDd m_u:i} Der ﬂ:s_ui;;afn gur'{‘,mmrx..a ngﬁ
\chnitten, die fernenm mit etnem 3;L*+I5c[]cu_ 1_tdjt_1nun.r
heraud qemacht,  Jun verwregt man Cmige Hagerts
butten mit etwad Gitronat, fullt b:c'i‘!uﬂ]f[\_t&[tn} ba-
mit aus, fteckt ftatt ded Bupend eine Jeelie jﬁll@f‘t{If,
oluf 1 Pund Hagenbutten wird 1 F]J:T_ﬁnhﬂ und- 2 'L"D‘a.‘;-
Quefer qenommen, mit 1 Scjoppen Wajfer ﬂf[‘{”}ﬁ”ﬂ*
pamit Die Hagenbutten hinein getham, e fletniey '...:'...'IJFI.E
pariiber aehen [affen, in ein Gefchive getham, uno bi3
ben anbern Tag {teben lajjen, al8bann felt man bew
bed mit einander aufd Feuer, [agt Die 5;;15:11{;2”911
gang langfam o lange tochen, bid f{ie weid) find, oaun
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350 sunfsebuter Ab{chnitt.

mimmt man fie heraus, und fodt den Syrup nody fo
viel ald man udthig findet, gieft ibn evaltet fiber die
Srudyt, und bewabrt fie gut auf,

1035. Subdenfirfchen. — 20 Loth Sucfer wird
gu leichtem ©yruy gefodyt, dann 1 Pfo. gqut erlefene
reife Frudht darein gethan, ein Paar Wall davin aufs
aefodht , dann - ein Gejdhivy gethban, Den andern
Lag wird ber Saft wieder abgeiogen, und eine LWeile
gefodht, die Kirfchen, wenn man fie nidyt weidy genug
findet, nochy ein wenig darin gefochts ift dieg der Fall
nicht, {0 wird der Syrup allein noch {o lang gefodit,
Dig er, wenn man cinen Tropfen auf einen Teller
giefit, aidht aud einander [auft, dody darf er nidht fo
fteif feyn, dag er gelivt, Die Kirfchen roerden dann
in ein Oeldhyivr gethan, der Syrup , wenn er erfnblt
iff , dariber gegofjen,

1036. Sudenfividien mit Cijtg. — 2 Pfund
biefer Sirfchen, weldye wie die obigen feyn mufjen, wers
ben in eine Sdfjel gethan, ein ftarfer Sdpppen
guter- Weinefjig wird mit etwad ganiem Simmet, ein
Paar Jelfen und 10 Loth Sucfer eine gute Weile ges
fotten, dbann an die Kir{den gefchitttet, gut jugedecit
und bid den andern Tag ftehen laffen; alébann wird
ver ©aft abgefchuttet, etwad ffarfer eingefocht, gut
abgefchaumt, und, wenn er nidit mebhr beif ifi, an
bie Kirfchen gegofien, fodann in einem Olafe aufbes
wabrt.

1037. Melonen mit Cifig. — SHievyu ninmmt
man Melonen, .vie jiemlich reif find, {chalt fie, unbd
fchueibet fie in beliebige Stitcte, legt fie in ein reines
Gefdyive.  Auf 1 Pfund Wielonen wird nidht gar 1
Sdyoppen Effig genommen, bdiefer mit 14 Yoth Fucker
temlich gefod)t, dann an die Melonen ‘gegofjen, bdiefe
vechit qut jugedecft, und bid den anbern Lag (teben
gelaffen. ~ Alsdann wird der Cfjig abgefdyttet, wies
pev {iedend gemadyt und daruber gefdynttet, den bdrifren
&g giefit man ibn wieder ab, thut ganzen Stmmet
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