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350 sunfsebuter Ab{chnitt.

mimmt man fie heraus, und fodt den Syrup nody fo
viel ald man udthig findet, gieft ibn evaltet fiber die
Srudyt, und bewabrt fie gut auf,

1035. Subdenfirfchen. — 20 Loth Sucfer wird
gu leichtem ©yruy gefodyt, dann 1 Pfo. gqut erlefene
reife Frudht darein gethan, ein Paar Wall davin aufs
aefodht , dann - ein Gejdhivy gethban, Den andern
Lag wird ber Saft wieder abgeiogen, und eine LWeile
gefodht, die Kirfchen, wenn man fie nidyt weidy genug
findet, nochy ein wenig darin gefochts ift dieg der Fall
nicht, {0 wird der Syrup allein noch {o lang gefodit,
Dig er, wenn man cinen Tropfen auf einen Teller
giefit, aidht aud einander [auft, dody darf er nidht fo
fteif feyn, dag er gelivt, Die Kirfchen roerden dann
in ein Oeldhyivr gethan, der Syrup , wenn er erfnblt
iff , dariber gegofjen,

1036. Sudenfividien mit Cijtg. — 2 Pfund
biefer Sirfchen, weldye wie die obigen feyn mufjen, wers
ben in eine Sdfjel gethan, ein ftarfer Sdpppen
guter- Weinefjig wird mit etwad ganiem Simmet, ein
Paar Jelfen und 10 Loth Sucfer eine gute Weile ges
fotten, dbann an die Kir{den gefchitttet, gut jugedecit
und bid den andern Tag ftehen laffen; alébann wird
ver ©aft abgefchuttet, etwad ffarfer eingefocht, gut
abgefchaumt, und, wenn er nidit mebhr beif ifi, an
bie Kirfchen gegofien, fodann in einem Olafe aufbes
wabrt.

1037. Melonen mit Cifig. — SHievyu ninmmt
man Melonen, .vie jiemlich reif find, {chalt fie, unbd
fchueibet fie in beliebige Stitcte, legt fie in ein reines
Gefdyive.  Auf 1 Pfund Wielonen wird nidht gar 1
Sdyoppen Effig genommen, bdiefer mit 14 Yoth Fucker
temlich gefod)t, dann an die Melonen ‘gegofjen, bdiefe
vechit qut jugedecft, und bid den anbern Lag (teben
gelaffen. ~ Alsdann wird der Cfjig abgefdyttet, wies
pev {iedend gemadyt und daruber gefdynttet, den bdrifren
&g giefit man ibn wieder ab, thut ganzen Stmmet
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und etliche Nelfen dagu, Fodit ihn etwasd I&ng:r,
aieft {hn nur lau daran, und bewahrt e3 auf. Der
Gffig mup im Glas iiber die Frudjt gehen.

mit- '/, Schoppen Wein , i
eine Weile aefottenr, danm 2 Pfd. gut eviejene Prei)ele

1038, Weichfeln mit Effig. — WMan thut 3

Py, Weichfeln, welde gang vom @;ie[ befreit ober
aur Halfte abgefcynitten find, i e ®lag, fireut gans
et in Sticde gebrodhenen Jtmmet und ﬂte_lfen bnamtw
fhen, fchittet dann guten Efjig daram, big er darie
ber geht. Der Efjig wird num ieder abgefdyuttet,
und mit 114 Pfb. Sucker eine guie Seit gefocht, mfgu
er bann erfaltet ijt, an die Weidhyjeln gegofjen. K
ungefabr 8 ober 10 Lagen gieft man Den L‘.fut_g qﬁ,
foct ihn giemlich, und cyuttet ibn, wenn ey erfalfet IE,
wieder darvan, binbet e gut ju, und vermahrt e an
eintem frocfenen Drf,

1039. Preifelbeeren. — % Tfo. Eucfcr_ wird
aD etwad ganzem Simntet

beeven, welcdhe recht veif find, hinein gethan, und red}ir.
[angjam gefocht, bid der Saft rvedyt 3ah 1)t damnm eve
falten laffen, in ein Glad gefullt, und anfoewabrt.

1040. Bwetfdgen mit Effig. — Mian thut
vecht veife auserlefene Sweffchgen jammt Den Stielen
in ein Glad ober jieinernen Hafen, naddem fie gut
abgewifdit und mit einer Sypidnadel mebrere mal ges
ffupft find, fduttet Gfjig davan, big er paruber 'gc[ar,
fchitttet ibm dann wieder ab in ein Kafjerol, und nuﬁz!t
auf 1 Pfund Swetfchgen 25 Dfd. rBucfr:r bagu. Die
Fwetfchgen rerben nun i den i‘gﬂtg gethan, 1o ptt[
Plas bHaben, wefmegen ed gut 1ff, wenit man Ciic
breite Kafferol nimmt, Alddann jet matr jie auré
Feuer, decft fie qut ju, und lagt fie einmal nlirfqdvflt,
wenn auch die Haut efwasd gerplast, iu thut ed nicdts;
banit mimmt man fie vom Feuer , [aft. {ie nod) cine
SBeile bedeckt fteben, nimmt dann efne nady dev andern
beraus, Hat man- nicht auf einmal alle Aeticdhgen

fertiq gebracht, fo wird mit den Uebrigen eben o vers
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