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und etliche Nelfen dagu, Fodit ihn etwasd I&ng:r,
aieft {hn nur lau daran, und bewahrt e3 auf. Der
Gffig mup im Glas iiber die Frudjt gehen.

mit- '/, Schoppen Wein , i
eine Weile aefottenr, danm 2 Pfd. gut eviejene Prei)ele

1038, Weichfeln mit Effig. — WMan thut 3

Py, Weichfeln, welde gang vom @;ie[ befreit ober
aur Halfte abgefcynitten find, i e ®lag, fireut gans
et in Sticde gebrodhenen Jtmmet und ﬂte_lfen bnamtw
fhen, fchittet dann guten Efjig daram, big er darie
ber geht. Der Efjig wird num ieder abgefdyuttet,
und mit 114 Pfb. Sucker eine guie Seit gefocht, mfgu
er bann erfaltet ijt, an die Weidhyjeln gegofjen. K
ungefabr 8 ober 10 Lagen gieft man Den L‘.fut_g qﬁ,
foct ihn giemlich, und cyuttet ibn, wenn ey erfalfet IE,
wieder darvan, binbet e gut ju, und vermahrt e an
eintem frocfenen Drf,

1039. Preifelbeeren. — % Tfo. Eucfcr_ wird
aD etwad ganzem Simntet

beeven, welcdhe recht veif find, hinein gethan, und red}ir.
[angjam gefocht, bid der Saft rvedyt 3ah 1)t damnm eve
falten laffen, in ein Glad gefullt, und anfoewabrt.

1040. Bwetfdgen mit Effig. — Mian thut
vecht veife auserlefene Sweffchgen jammt Den Stielen
in ein Glad ober jieinernen Hafen, naddem fie gut
abgewifdit und mit einer Sypidnadel mebrere mal ges
ffupft find, fduttet Gfjig davan, big er paruber 'gc[ar,
fchitttet ibm dann wieder ab in ein Kafjerol, und nuﬁz!t
auf 1 Pfund Swetfchgen 25 Dfd. rBucfr:r bagu. Die
Fwetfchgen rerben nun i den i‘gﬂtg gethan, 1o ptt[
Plas bHaben, wefmegen ed gut 1ff, wenit man Ciic
breite Kafferol nimmt, Alddann jet matr jie auré
Feuer, decft fie qut ju, und lagt fie einmal nlirfqdvflt,
wenn auch die Haut efwasd gerplast, iu thut ed nicdts;
banit mimmt man fie vom Feuer , [aft. {ie nod) cine
SBeile bedeckt fteben, nimmt dann efne nady dev andern
beraus, Hat man- nicht auf einmal alle Aeticdhgen

fertiq gebracht, fo wird mit den Uebrigen eben o vers
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352 Sunfiehnfer Abfdynift,

fabren. it man nun dbamit fertig, fo wird der Syruy,
ber fidy ourch den Saft ver Swetfchgen bedeutend wers
mebrt Dat, eingefocht, bid er rvecht dick 1jt, dann erfals
tet an. die Frucht aefdhittet.  Wird fpater der Syruy
wieber dunner, fo focht man ihn nocdy emmal dicker
eirt, und fdnittet ibn wieder falt davam. Der Jucfer
und Cffig wird aber, ebhe man bic Swetjdhgen hinein
thut, suerft eine Weile mit gangem Jimmet und efwad
Jielfenr gefodt.

1041. 3wetfdigen auf andbre Art, — 17/, Pio.
auserfefen jdone , febr reife Swet{dygen werben, wenn
fie gut abgepufit find, die Stiele ein wenig abgejdnit:
ten und ntebrevemal geftunft, dann. in eme ‘Porzellain-
Schuffel gelegt, weldye einen fehr gut gefchlofjenen
Decfel bat, 41 Dfd. Bucler wird mit 1 Sdyopyen gu
tem Cffig, MNelfen und Jimmet einmal ftarf aufgetod,
pann aun die Swetfchgen gefchuttet und {chnell wieder
sugedectt; wenn fie falt {ind tn ein Olas gethan umd
qut zugebunbein.

1042. Gurfen mit Gifig. — Die fleinen Ours
fert ywerden am &tiel ein wenig “abgefdmittent, dann
mit einem faubern Tud) gqut abgericben, i eine Schuj-
fel gethan, und Salywafjer, daf e8 daruber gebt, darain
gefdpttets auf eine Waasd LWafjer eine fleine .}Tgam‘-wu
Sal3, ©o laft man ffe 24 Stunden (fehem, nimme
fie Dann beraus, [aft fie qut ﬂlJl'l’iETfL‘II, 1o ff!}'fl!ff.’r
qans ‘gewohnlidhen Cfjig davan; [apt fie mit Ddiejem
wiedet 24 Stundben jiebert. Nun fiedet man redjt
quten Weineffig mit gangem Pfeffer, Eddragon, Fen:
chel und fleine Jwiebelny [aft alles eine Weile mita
einauder fochen, thut dann die Fleinen Gurfen, weldhe
wieder qut. abgetropft fepn mnfjen, Binetnr, und [afts
2 big 3 mal auffocyen, thutd vom Feuer, jcuttet 8
fit ein Oefchive , - unt fisllt e8, wenn f{ie falf {ind,
ein. Glad. ober fietmernen Hafen, bindet e gut Fu,
und evhalt es 1m Trocfenen, Auf diefe Avt eingemadyt,
parf man unie Verderben DLefuvdytern,
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